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HUOM: Tutustu huolellisesti tahan kayttéoohjeeseen ennen laitteen kayt-
toa. Sailyta ohjeet tulevia tarpeita varten.
/I VAROITUS! Ohjeidenvastainen kaytto voi aiheuttaa vammoja tai joh-

taa kuolemaan.

Turvallisuus

/I\ Vaara

Aseta aina kypsennettava ruoka koriin,
jotta se ei kosketa lammityselementteja.
Ala peitd ilmanotto- ja poistoaukkoja, kun
laite on kaynnissa.

Ald kaada paistokoriin 6ljya, koska se voi
aiheuttaa tulipalovaaran.

Al3 upota laitetta veteen tai muuhun nes-
teeseen. Ala myoskaan huuhtele sita vesi-
hanan alla.

/I\ Varoitus

Tarkista, etta laitteeseen merkitty kaytto-
jannite vastaa paikallista verkkojannitet-
ta, ennen kuin liitat laitteen pistorasiaan.
Al kayta laitetta, jos pistoke, johto tai itse
laite on vaurioitunut.

Jos virtajohto on vahingoittunut, pitaa
se vaihdattaa huoltoliikkeessa tai muulla
ammattitaitoisella korjaajalla.

Laite on tarkoitettu kaytettavaksi vain kui-
vissa sisatiloissa.

Tama laite on tarkoitettu vain tavalliseen
kotitalouskayttoon. Sita ei ole tarkoitettu
kaytettavaksi  henkilokuntaruokaloissa,
myymaloissa, toimistoissa, maatiloilla tai
muissa tyoymyparistoissa. Sita ei ole myos-
kaan tarkoitettu hotellien tai muiden ma-
joitusliikkeiden vieraiden kayttéon.
Laitetta voivat kayttaa myos yli 8-vuoti-
aat lapset ja henkilot, joiden fyysinen tai
henkinen toimintakyky on rajoittunut tai
joilla ei ole kokemusta tai tietoa laitteen
kaytosta, jos heita on neuvottu laitteen
turvallisesta kaytosta tai tarjolla on turval-
lisen kayton edellyttama valvonta ja jos
he ymmartavat laitteeseen liittyvat vaa-
rat. Lasten ei pida leikkia laitteella. Lasten
el saa antaa puhdistaa tai huoltaa laitetta
ilman valvontaa.

Pida laite ja sen johto alle 8-vuotiaiden
lasten ulottumattomissa.

Ald paastd verkkojohtoa kosketuksiin
kuumien pintojen kanssa.

Liita laite vain maadoitettuun pisto-
rasiaan. Varmista, etta pistoke on kunnol-
la pistorasiassa.

Liita laite pistorasiaan, johon on esteeton
paasy hatatilanteen varalta. Varmista, et-
tei johto aiheuta kompastumisvaaraa.
Al koskaan irrota virtapistoketta pisto-
rasiasta virtajohdosta vetamalla alaka
nosta laitetta virtajohdosta.

Sailyta ja kayta laitetta tukevalla, tasaisella
ja vaakasuoralla alustalla.

Tata laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavak-
si ulkoisen ajastimen tai erillisen kauko-
saadinjarjestelman kanssa.

Ald aseta laitetta seinda tai muita laittei-
ta vasten. Jata laitteen taakse, sivuille ja
ylapuolelle vahintaan 10 cm vapaata tilaa.
Ald aseta mitdan laitteen paalle.

Ald kayta laitetta muuhun kuin kayttoop-
paassa kuvattuun tarkoitukseen.
Kuumalla ilmalla paistamisen

aikana ilmanpoistoaukoista

tulee kuumaa hoyrya. Suojaa

kadet ja kasvot hoyrylta. Varo

kuumaa hoyrya ja ilmaa myaos,

kun poistat kattilan laitteesta. Jos hoyrya
tulee runsaasti, irrota pistoke valittomasti
pistorasiasta ja lopeta laitteen kaytto.
Laitteen ulkopinta voi kuumentua kayton
aikana.

Laitteen mukana toimitetut lisatarvikkeet
kuumenevat, kun niita kaytetaan laittees-
sa. Kasittele niita varovasti.

Varmista ennen laitteen jokaista kaytto-
kertaa, etta lammitin ja sen ymparisto
ovat puhtaat eika ruuantahteita ole ha-
vaittavissa. Nain voit taata moitteettoman
toiminnan.

Al4 siirra laitetta kayton aikana.



Al3 sijoita laitetta kaasu- tai sahkolieden
tai keittolevyn paalle tai viereen tai kuu-
maan uuniin.

/I\ Varoitus

Toimita vahingoittunut laite huoltoliik-
keeseen. Al3 yritd korjata laitetta itse, silla
se aiheuttaa takuun raukeamisen.

Tama laite on suunniteltu kaytettavaksi
5-40 °C:n lampdtilassa.

Sammuta laite ja irrota pistoke pisto-
rasiasta aina kayton jalkeen seka ennen
puhdistamista.

Anna laitteen jaahtya noin 30 minuuttia
ennen sen kasittelemista ja puhdistamis-
ta.

Ald taytd koria lilan tayteen. Jatd vahin-
taan 1/5 tilaa koriin.

Varmista, etta laitteessa valmistettu ruo-
ka on valmiina kullankeltaista eika tum-
maa tai ruskeaa. Poista palaneet tahteet.
Kun olet poistanut kattilan ja korin lait-
teesta, aseta ne sopivalle alustalle vahin-
taan 30 sekunniksi, ennen kuin poistat
korin kattilasta.

Ole varovainen, kun puhdistat paistotilan
ylaosaa. Varo kuumaa lammitysvastusta
ja metalliosien reunoja.

Al kayta laitetta muuhun kuin kayttdop-
paassa kuvattuun tarkoitukseen. Kayta
vain alkuperaisia lisavarusteita.

Al kayta metallisia valineita laitteessa, sil-
|a ne voivat vahingoittaa laitteen pintaa.

Tekniset tiedot

Merkki ja malli Strome Hot Air Fryer
Syottovirta 220-240 V AC 50/60 Hz 1500 W
Paistokapasiteetti 3,5 litraa

Lampotila 80-190°C

Paistoaika 1-60 minuuttia

Mitat 385 x 316 x 338 mm

Paino 55 kg

Pakkauksessa mukana Strome Hot Air Fryer, kayttéohje




Ennen kayttoa

* Poista kaikki pakkausmateriaalit ja laita
ne paikkaan, jossa pienet lapset tai lem-
mikit eivat paase niihin kasiksi.

« Tarkista, etta kaikki osat ovat tallessa, ja
etta ne ovat ehjia.

* Puhdista kori seka kattilan sisapuoli kasin

Laitteen osat

Korin vapautuspainike

Korin kahva

Ohjauspaneeli

[lManotto-
aukko

Turvakytkin

Lampoeristelevy

kuumalla vedella, astianpesuaineella ja
pehmealla sienella. Kuivata osat kunnolla.
Pyyhi laitteen sisa- ja ulko-osat kuivalla lii-
nalla.

Lue ohjeet huolellisesti lapi!

Kattila

llmanpoistoaukko

Liitantajohto



Ohjauspaneeli
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Valitse lampaotila

.@@

Temperature

Valitse paistoaika

@@@

Timer  Start/Pause Power

Lampotila: nostaa tai laskee lampdtilaa 5
astetta joka painalluksella. Pida painettuna
mMuuttaaksesi lampdtilaa nopeasti.
Ajastin: nostaa tai vahentaa aikaa minuu-
tilla joka painalluksella. Pida painettuna
mMuuttaaksesi ajastinta nopeasti.

Kaytto

1. Kytke laite pistorasiaan. Laite piippaa ker-
ran ja virtapainikkeen valo vilkkuu. Pida
virtapainiketta @ painettuna kahden
sekunnin ajan asettaaksesi laitteen val-
miustilaan.

2. Veda Kkattila varovasti
ulos laitteesta. Ala pai-
na vapautuspainiket-
ta.

3. Laita paistettavaruoka
koriin. Ole tarkkana, ja
jata vahintaan 1/5 tyh-
jaa. Jos korin tayttaa
lilkaa, on paistotulos
myos huonompi.

Kaynnistaa laitteen kun ajastin ja lampoti-
la on asetettu. Keskeyta paisto painamalla
uudestaan.

Pida painettuna 2 sekuntia asettaaksesi
laitteen valmiustilaan.
Paina uudestaan sammuttaaksesi laitteen.

4. Laita kattila takaisin
laitteeseen. Huomioit-
han, etta kori ja kattila
kuumenevat kayton
alkana, joten kayton
aikana ja sen jalkeen
on syyta kayttaa uu-
nikintaita.

5. Aseta paistolampdtila
painamalla lampoti-
lapainiketta @®. Valitse
lampdtila  @/O-pai-
nikkeilla. Lampodtilan
VoI asettaa valille 60-
190 °C.

6. Aseta paistoaika pai-
namalla ajastinpaini-
ketta (®. Valitse paisto-
aika @/© -painikkeilla.
Ajan voi asettaa valille
1-60 minuuttia.

®®06

Temperature




7. Kaynnista laite pai-
namalla Start/Pause-
painiketta @&). \Voit
Mmuuttaa lampodtilaa

ja paistoaikaa paiston
aikana.

8. On mahdollista, etta
joudut  kaantamaan
ruokaa paiston aika-
na. Veda kattila ulos
Jja kaanna ruuat tai ra-
vistele kattilaa, ja laita
kattila takaisin laittee-
seen. Kayta aina uu-
nikintaita!

Huomio!

Al3 koskaan paina korin
kahvan vapautuspaini-
ketta kun otat kattilan
ulos laitteesta tai kun
ravistelet kattilaa.

9. Kun paistoaika paattyy, kuuluu aanimerk-
ki ja laite asettuu valmiustilaan. Veda kat-
tila ulos ja aseta se lammaodnkestavalle
alustalle.

10. Tarkista, etta ruoka on
kypsynyt. Jos havait-
set, etta ruoka vield
kaipaa kypsennysta,
voit laittaa kattilan ta-
kaisin laitteeseen ja
jatkaa kypsentamista

hetken.

1. Voit katevasti poistaa
pienet ruuat, kuten
ranskalaiset peru-
nat, painamalla korin
vapautuspainiketta.
Nosta kori pois katti-
lasta ja kaada ruuat
toiseen astiaan. Ald koskaan kaada ruokia
suoraan kattilan kanssa, silla kattilaan va-
lunut oljy voi valua takaisin ruokaan.

lsommat ruuat voit
poistaa korista pih-
deilla.

12. Voit heti paistaa lisaa
ruokaa laitteella.

Kayttovinkkeja

Laitteeseen on painettu ohjeellisia asetuk-
sia yleisimpien ruokien paistamiseen. Koska
ruokien ulkomuoto ja koko voi vaihdella, voi
tosiasiallinen paistoaika olla lyhyempi tai pi-
dempi. Suosittelemmme tarkistamaan ruuan
kypsyystason saannallisesti paiston aikana.

Koska laite lammittaa laitteen sisalla olevan
ilman valittdmasti uudelleen, kattilan ve-
taminen hetkeksi ulos laitteesta paistamisen
aikana ei kaytanndossa hairitse kypsentamis-
ta.

* Pienikokoiset ainekset kypsyvat tavallises-
ti hiukan nopeammin kuin suuremmat.

e Suuri ruokamaara tarvitsee vain hieman
pidemman valmistusajan kuin keskimaa-
rainen maara, ja pienempi ruokamaara
vain hieman lyhyemman.

* Pienikokoisten ainesten sekoittaminen
valmistusajan puolivalissa optimoi loppu-
tuloksen ja saattaa estaa ruuan epatasai-
sen kypsymisen.

* Saatrapean lopputuloksen lisaamalla raa-
koihin perunoihin hieman oljya. Kypsenna
ainekset laitteessa muutaman minuutin
kuluttua siita, kun olet lisannyt oljyn.

* Laitteella voi valmistaa samoja valipaloja
Kuin uunissa.

* Jos haluat rapeita ranskanperunoita, op-
timaalinen paistomaara kerralla on 500
grammaa.

+  Kayttamalla valmistaikinaa voit valmistaa
taytettyja valipaloja nopeasti ja helposti.
Valmistaikinan kypsennysaika on myos ly-
hyempi itse valmistettuun taikinaan ver-
rattuna.

+ Laitteella voi myos l[ammittaa ruokaa uu-
delleen. L&mMmita ruokaa 150 °C:ssa 10 mi-
nuuttia.



Ranskanperunoiden valmistaminen

Laitteessa voi valmistaa rapeita ranskanperunoita kayttamalla pakastettuja perunoita. Voit
mMyos valmistaa ranskanperunoita itse seuraavasti:

1.
2.
3.

Kuori perunat ja paloittele ne suikaleiksi.

Liota perunasuikaleita vedessa ainakin 30 minuuttia ja kuivaa ne talouspayperilla.
Kaada %2 ruokalusikallista oliivioljya kulhoon, lisaa perunasuikaleet ja sekoita, kunnes

suikaleet ovat oljyn peitossa.

Nosta suikaleet kulhosta sormilla tai pihdeilla, jotta ylimaarainen oljy valuu kulhoon.

Aseta perunasuikaleet koriin.

Huom: Ald kaada suikaleita koriin suoraan kulhosta, jotta kattilan pohjalle ei valu ylimaa-

raista oljya.

Paista perunasuikaleet laitteeseen painettujen suositusten mukaisesti.

Puhdistus ja sailytys

Puhdista laite joka kayttokerran jalkeen!

Kattilassa, korissa ja laitteen lampoeriste-
levyssd on tarttumaton pinnoite. Ala kayt3
puhdistamiseen metallisia valineita tai han-
kaavia puhdistusaineita, silla ne voivat vahin-
goittaa pinnoitetta.

1.

Irrota pistoke pistorasiasta ja anna lait-
teen jaahtya kokonaan ennen puhdista-
mista. Voit nopeuttaa jaahtymista nos-
tamalla kattilan ja korin pois laitteesta,
lampda kestavalle pinnalle.

Pyyhi laitteen ulkopinnat kostealla, peh-
mealla liinalla.

Puhdista kattila ja kori kasin lampimal-
la vedella ja hellavaraisella astianpesuai-
neella seka hankaamattomalla sienella.

Huom: Kattila ja kori ovat myos konepes-
tavia.

Vinkki: Jos koriin tai kattilan pohjaan ker-
tyy pinttynytta likaa, tayta kattila kuumal-
la vedella ja lisaa joukkoon hiukan astian-
pesuainetta. Aseta kori kattilaan ja anna
niiden liota noin 10 Minuuttia.

. Puhdista laitteen sisapuoli kuumalla ve-

della ja hankaamattomalla sienella.

. Irrota loput ruuantahteet lammitysvas-

tuksesta puhdistusharjalla.

Sailytys

-—
.

Irrota pistoke pistorasiasta ja anna lait-
teen jaahtya kokonaan.

2. Puhdista kaikki laitteen osat ja anna nii-
den kuivua kunnolla.

3. Kierra johto laitteen pohjassa olevaan sai-
lytystilaan.

Sailyta laitetta kuivassa, huoneenlampdises-
sa paikassa poissa lasten ulottuvista. Suosit-
telemme laitteen sailyttamista alkuperais-
pakkauksessaan.

Vianmaaritys
Virhekoodit

Koodi Ongelma

= Anturi auki

E2 Anturi oikosulussa

E3 Laite ylikuumentunut




Ongelma

Laite el toimi

Mahdollinen syy

+ Laite ei ole kytketty sahko-
verkkoon.

* Virtapainiketta ei ole painet-
tu.

* Kattila ja kori eivat ole kun-
nolla laitteessa.

Ratkaisu

+  Kytke pistoke toimivaan
pistorasiaan.

+ Pida virtapainiketta painet-
tuna 2 sekuntia.

+ Laita kattila ja kori kunnolla
laitteeseen.

Paistettu ruoka ei ole
kypsaa

* Korissa on liikaa aineksia.

+ Paistolampadtila on liian al-
hainen.

* Paistoaika on liian lyhyt.

* Poista aineksia korista.
* Nosta paistolampadtilaa.
* Lisaa paistoaikaa.

Laite paistaa ruuan epa-
tasaisesti

Tiettyja ruokia on ravistettava
kypsennyksen puolivalissa.

Ravistele ruokia siten, etta
paalla olevat ainekset mene-
vat korin pohjalle, ja pohjalla
olevat ainekset nousevat ylos.

Paistetut valipalat eivat
ole rapeita

Valmistit valipalaa joka on up-
popaistettava perinteisella
tavalla.

Kayta uunissa valmistettavia
valipaloja. Saat rapeamman
pinnan levittamalla hiukan
oljya valipalojen paalle.

Kattilaa ei voi asettaa
laitteeseen

»  Korissa on liikaa aineksia.
» Koria ei ole asetettu oikein
kattilaan.

* Korisaa olla enimmillaan
4/5 taynna.

* Paina kori kattilaan kunnes
kuulet naksahduksen.

Laitteesta tulee valkois-
ta savua

* Paistat rasvaista ruokaa.
+  Kattilaan on jaanyt oljya
edelliselta paistokerralta.

Kun paistat rasvaista ruo-
kaa, valuu kattilaan normaa-
lia enemman oljya. Oljysta
Mmuodostuu valkoista savua,
Ja kattila voi kuumentua nor-
maalista enemman. Tama ei
vaikuta lopputulokseen, eika
se vaurioita laitetta. Puhdista
laite huolellisesti paistamisen
Jjalkeen.

Raa'asta perunasta
valmistetut ranskanpe-
runat paistuvat epata-
saisesti

« Etliottanut perunasuikaleita
oikein ennen paistamista.

+ Et kayttanyt oikeanlaista pe-
runalajiketta.

* Liota perunasuikaleita va-
hintaan 30 minuuttia ve-
dessa ja kuivaa ne talous-
paperilla. Paista heti.

» Kayta tuoreita perunoita, ja
valitse kiintea lajike.

Raa'asta perunasta val-
mistetuista ranskanpe-
runoista ei tule rapeita

Ranskanperunoiden rapeus
rilppuu perunoissa olevan ve-
den ja oljyn maaran mukaan.

* Kuivaa perunat kunnolla
ennen kuin lisaat oljyn.

* Saat rapeamman tuloksen
leikkaamalla perunat pie-
nemmiksi suikaleiksi tai
lisaamalla hiukan enem-
man oljya.




skador eller dodsfall.

OBS: Las instruktionerna noggrant innan du anvander apparaten. Spara
bruksanvisningen for kommande behov.
/1N VARNING! Anvandning som strider mot bruksanvisningen kan leda till

Sakerhet
/I\Fara

Lagg alltid ingredienserna som ska tillre-
dasi korgen, sa att de inte kommer i kon-
takt med varme-elementen.

Tack inte luftintaget och luftutloppen nar
apparaten anvands.

Fyll inte korgen med olja eftersom det
kan utgora en brandrisk.

Doppa aldrig apparaten i vatten eller an-
nan vatska. Skolj inte heller apparaten
under vattenkranen.

/I\Varning

Kontrollera att spanningen som anges pa
apparaten motsvarar den lokala natspan-
ningen innan du ansluter apparaten till
ett vagguttag.

Anvand inte apparaten om stickkontak-
ten, natsladden eller sjalva apparaten ar
skadad.

Om natsladden ar skadad maste den all-
tid bytas ut av en serviceaffar eller en sak-
kunnig elektriker.

Apparaten ar endast avsedd for anvand-
ning i torra inomhusutrymmen.
Apparaten ar endast avsedd for normalt
hushallsbruk. Den ar inte avsedd for an-
vandning i miljoer som personalkok i
verkstader, pa kontor eller andra arbets-
miljoer. Den ar inte heller avsedd att an-
vandas av kunder pa hotell, motell, bed
and breakfast och i andra boendemiljoer.
Denna apparat kan anvandas av barn
dver 8 ar och personer med nedsatta fy-
siska, sensoriska eller mentala formagor
eller bristande erfarenhet och kunskap
om de halls under uppsyn eller har getts
instruktioner angaende saker anvand-
ning av apparaten och forstar de involve-
rade farorna. Barn far inte leka med ap-

paraten. Rengoéring och underhall far inte
utforas av barn utan uppsyn.

Hall apparaten och sladden utom rack-
hall for barn under 8 ar.

Lat inte natsladden komma i kontakt
med heta ytor.

Apparaten far endast anslutas till ett jor-
dat vagguttag. Se till att kontakten ar or-
dentligt isatt i vagguttaget.

Anslut apparaten till ett vagguttag som
ar lattatkomligt i nodfall. Se till att slad-
den inte angdr snubblingsrisk.

Koppla aldrig ur kontakten fran vaggut-
taget genom att dra i kabeln. Lyft aldrig
apparaten med kabeln.

Forvara och anvand apparaten pa en sta-
dig, jamn och plan yta.

Den har apparaten ar inte avsedd att dri-
vas med hjalp av en extern timer eller ett
separat fjarrkontrollsystem.

Stall inte apparaten mot en vagg eller
mot andra apparater. Lamna minst 10
cm fritt utrymme bakom och pa sidorna
samt ovanfor apparaten. Stall ingenting
ovanpa apparaten.

Anvand inte apparaten for na-
got annat andamal an vad som
pbeskrivs i bruksanvisning- en.

Vid stekning med varm- luft
frigors het anga ge-

nom luftutloppen. Hall hander och ansik-
te pa avstand fran angan. Se upp for het
anga och luft nar du tar ut pannan ur ap-
paraten. Om mycket anga uppstar dra ur
kontakten omedelbart fran vagguttaget
och sluta anvanda apparaten.
Apparatens ytor kan bli varma nar appa-
raten anvands.

De medfoljande tillbehoren blir heta nar
de anvands i apparaten. Var forsiktig nar
du hanterar dem.

Kontrollera infor varje anvandning att




varmaren och omradet runt varmaren ar
rent och fritt fran matrester for att appa-
raten ska fungera sakert.

Flytta inte apparaten medan den an-
vands.

Placera inte apparaten pa eller i narheten
av en gas- eller elspis, en elektrisk kok-
platta eller en uppvarmd ugn.

/\Varning

Lamna in apparaten till service for repara-
tion. Forsok inte reparera apparaten sjalv,
da det upphaver garantin.

Apparaten ar amnad for anvandning
vid en omgivande temperatur mellan
5-40 °C.

Dra alltid ut stickkontakten fran vaggut-
taget efter anvandning samt fore rengo-
ring.

Lat apparaten svalna i 30 minuter innan
du hanterar eller rengor den.

Lagg inte for mycket ingredienser i kor-
gen. Lamna 1/5 utrymme i korgen.

Se till att ingredienserna som tillreds i ap-
paraten blir gyllengula och inte maorka el-
ler bruna. Ta bort branda bitar.

Nar pannan och korgen har tagits bort
fran apparaten, ska pannan och korgen
sta pa en lamplig yta i minst 30 sekunder
innan du lyfter korgen fran pannan.

Var forsiktig nar du rengor den évre delen
av stekutrymmet. Se upp for det heta var-
meelementet och metalldelarnas kanter.
Anvand inte apparaten for nagot annat
andamal an vad som beskrivs i anvandar-
handboken. Anvand endast de ursprung-
liga tillbehoren

Anvand inte metallredskap i apparaten
da de kan skada apparatens ytor.

Teknisk information

Marke och modell

Strome Hot Air Fryer

Stromférsorjning

220-240 V AC 50/60 Hz 1500 W

Stekkapacitet 35 liter
Temperatur 80-190°C

Stektid 1-60 minuter

Matt 385 x 316 x 338 mm
Vikt 55 kg

| forpackningen medféljer

Strome Hot Air Fryer, bruksanvisning

10



Fore anvandning

* Avlagsna allt forpackningsmaterial och
lagg det pa ett stalle dar barn och hus-
djur inte kommer at det. .

« Kontrollera att alla delar finns med och e
att de ar oskadda.

* Rengor korgens och pannans insida for

Apparatens delar

Korgens frigdéringsknapp

Korgens handtag

Kontrollpanel

Luftintag

Sakerhets-
koppling

Varmeisoleringsskiva

11

hand med hett vatten, diskmedel och en
mjuk svamp. Torka delarna ordentligt.
Torka apparatens ytor med en torr trasa.
Las omsorgsfullt igenom bruksanvisning-
en!

Panna

Luftutlopp

Natsladd



Kontrollpanelen

-
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Temperature
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Timer  Start/Pause Power

Anvandning

1.

Anslut apparaten till ett vagguttag. Ap-
paraten avger en ljudsignal och stromk-
nappens ljus blinkar. Hall stromknappen
© intryckt i tva sekunder for att stalla ap-

paraten i beredskapslage.

. Dra pannan forsiktigt

ut ur apparaten. Tryck
inte pa frigoringsk-
nappen.

. Lagg ingredienserna i

korgen. Var medveten
om att det ska finnas
minst 1/5 tomt utrym-
me mellan maten och
korgens kant. Om kor-
gen overfylls blir stek-
resultatet samre.

Valj temperatur

Valj stektid

Temperatur: hojer eller sanker tempera-
turen 5 grader med varje knapptryck. Hall
knappen intryckt for att snabbt andra tem-
peraturen.

Timer: okar eller minskar stektiden en mi-
nut med varje knapptryck. Hall knappen
intryckt for att snabbt andra tiden.

Startar apparaten nar timern och tempe-
raturen har stallts in. Avbryt tillredningen
genom att trycka pa knappen pa nytt.

Hall intryckt i 2 sekunder for att lagga ap-
paraten i beredskapslage.
Tryck pa nytt for att stanga av apparaten.
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4. Placera pannan tillbaka i
apparaten. Var varse om
att korgen och pannan
blir heta vid anvandning.
Darfor ar det skaligt att
anvanda ugnsvantar vid
anvandning och nar du
tar ut pannan.

5. Stall in temperaturen
genom att trycka pa
temperaturknappen ®.
Valj temperaturen med
@/O-knapparna. Tem-
peraturen kan stallas in
mellan 60-190 °C.

6. Stallinstektiden genom
att trycka pa timerknap-
pen (O. Valj stektiden
med  @/O-knapparna.
Timern kan stallas in
mellan 1-60 minuter.

8888,

®®06

Temperature




7.

Obs!

Tryck aldrig pa korgens
frigoringsknapp nar du
tar ut pannan ur appara-
ten eller da du skakar pa
pannan.

9.

10.

n.

. Det ar fullt mojligt

Starta apparaten med
Start/Pause-knappen
e). Du kan justera ti-
mern och temperatu-
ren under stekning.

att du maste vanda
pa maten under till-
redningen. Dra ut
pannan och vand pa
maten eller skaka
pa pannan, och lagg
pannan tillbaka i ap-
paraten. Anvand alltid
ugnsvantar!

Nar tillredningstiden tar slut, hor du en
ljudsignal och apparaten lagger sig i be-
redskapslage. Dra ut pannan och stall
den pa ett underlag som tal varme.

Kontrollera att maten
ar klar. Om du marker
att maten annu inte
ar klar kan du lagga
pannan tillbaka i ap-
paraten och fortsatta
tillredningen.

Nar du ska ta upp
sma ingredienser, t.ex.
pommes frites, trycker
du pa korgens frigo-
ringsknapp. Lyft upp
korgen ur pannan och
hall maten i ett annat
fat. Vand aldrig upp
och ned pa pannan, éverfléodig olja som
har samlats pa botten da lacker ut pa ma-
ten.
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12.

Stora matbitar kan
tas ur korgen med en
tang.

Du kan genast tillreda
mera mat med appa-
raten.

Anvandningstips

Riktgivande instruktioner for tillredning av
vissa allmanna ingredienser har tryckts pa
apparaten. Eftersom ingrediensernas form
och storlek kan variera, kan den verkliga stek-
tiden vara kortare eller langre. Vi rekommen-
derar att maten inspekteras regelbundet vid
tillredning.

Eftersom apparaten omedelbart varmer upp
luften i apparaten, paverkar inte det stek-
ningen om du tar ut pannan da och da.

Mindre ingredienser kraver vanligtvis en
nagot kortare tillredningstid an storre in-
gredienser.

En storre mangd ingredienser kraver bara
en nagot langre tillredningstid, en mindre
mangd ingredienser kraver bara en nagot
kortare tillredningstid.

Om du skakar mindre ingredienser efter
halva tillredningstiden optimerar du slut-
resultatet och undviker att ingredienser-
na blir ojamnt stekta.

Tillsatt lite olja till potatisen for ett krispigt
resultat. Stek ingredienserna inom nagra
minuter fran att du har tillsatt oljan.

Snacks som kan tillredas i ugnen kan ock-
sa tillredas i apparaten.

Den optimala mangden vid tillredning av
krispiga pommes frites ar 500 gram.

Anvand fardigkopt deg for att tillreda fyll-
da snacks snabbt och latt. Fardigkopt deg
kraver ocksa en kortare tillredningstid an
hemgjord deg.

Du kan ocksa anvanda din apparat for att
varma upp ingredienser. Stall in tempera-
turen pa 150 °C i hogst 10 minuter nar du
vill varma upp ingredienser.



Hemgjorda pommes frites

Tillred frasiga pommes frites genom att anvanda fryst potatis. Du kan aven tillreda pom-

mes frites pa foljande satt:

1.
2.

Skala potatisarna och strimla dem.
hallspapper.
Nna ar tackta med olja.

rinna i skalen. Lagg strimlorna i korgen.

Lagg potatisstrimlorna i blét i minst 30 minuter, och torka dem sedan med hus-
Hall %2 matsked olivolja i en skal, lagg potatisstrimlorna ovanpa och blanda tills strimlor-

Ta upp strimlorna ur skalen med handerna eller med en tdng, och 13t dverflédig olja

Obs: Hall inte strimlorna i korgen direkt fran skalen, for att undvika att éverflodig olja

rinner ut pa pannans botten.

Rengdring och forvaring

Rengdr apparaten efter varje anvandning!

Pannan, korgen och apparatens varmeiso-
leringsskiva har en non-stick-belaggning.
Anvand inte metallredskap eller slipande
rengoringsmedel for att rengodra delarna,
eftersom det kan skada non-stick-belagg-
ningen.

1. Koppla loss stickkontakten fran vaggut-
taget och lat apparaten svalna helt innan
du rengor den. Apparaten svalnar snabb-
are om du tar ut pannan och korgen och

staller dem pa en varmetalig yta.

Torka apparatens ytor med en fuktig,
mjuk trasa.

Rengor pannan och korgen for hand med
varmt vatten och ett skonsamt diskmedel
samt en mjuk svamp.

Obs: Pannan och korgen tal maskindisk.

Tips: Om smuts har fastnat i korgen eller
pa botten av pannan, fyll pannan med
varmt vatten och lite diskmedel. Lagg
korgen i pannan och lat dem ligga i blot i
cirka 10 minuter.

. Rengor apparatens insida med hett vat-
ten och en mjuk svamp.

. Rensa bort matrester fran varmeelemen-
tet med en rengdringsborste.
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Stek potatisstrimlorna enligt instruktionerna som har tryckts pa apparaten.

Forvaring

1. Koppla loss stickkontakten fran vaggut-

taget och 13t apparaten svalna helt.

Rengor alla apparatens delar och 13t dem
torka helt.

. Stoppa in sladden i forvaringsutrymmet
undertill pa apparaten.

Forvara apparaten i ett torrt utrymme i
rumstemperatur utom rackhall for barn. Vi
rekommenderar att apparaten forvaras i sin
originalforpackning.

Felsdkning

Felkoder

Kod Problem
El
E2

E3

Sensor oppen

Sensor kortsluten

Apparaten dverhettad




Problem

Apparaten fungerar inte

Mojlig orsak

* Apparaten ar inte ansluten
till elnatet.

+  Stromknappen har inte
tryckts in.

* Pannan och korgen sitter
inte ordentligt i apparaten.

Lésning

* Anslut stickkontakten till
ett fungerande vagguttag.

¢ Hall stromknappen in-
tryckt i 2 sekunder.

* Placera pannan och kor-
gen ordentligt i apparaten.

Ingredienserna steks
inte klart

+ Korgen ar alltfor full.

+ Stektemperaturen ar alltfor
lag.

+ Stektiden ar alltfor kort.

* Plocka bort ingredienser ur
korgen.

*  HOoj stektemperaturen.

+ Oka stektiden.

Ojamnt tillagningsre-
sultat

Vissa ingredienser ska skakas
efter halva tillredningstiden.

Skaka maten sd att ingredien-
serna som ligger overst faller
till bottnet och ingredienserna
pa bottnet stiger upp.

Friterade snacks ar inte
krispiga

Du har anvant en typ av snacks
som ska tillredas i en vanlig
fritds.

Anvand snacks som kan till-
lagas i ugnen eller borsta lite
olja pa snacksen for ett krispi-
gare resultat.

Det gar inte att skjuta
pannan in i apparaten

« Det ar for manga ingredien-
ser i korgen.

« Korgen star inte ordentligt i
pannan.

«  Korgen far fyllas hogst till
4/5.

* Tryck ned korgen i pannan
tills du hor ett klick.

Det kommer vit rok ur
apparaten

* Dutillreder feta ingredien-
ser.

« Pannan innehdller fortfaran-
de fettrester fran foregaen-
de anvandning.

Nar du tillagar feta ingredi-
enser, lacker det ut en stor
mangd olja i pannan. Oljan
producerar vit rok och pan-
nan kanske varms upp mer
an vanligt. Det paverkar inte
apparaten eller slutresultatet.
Se till att du rengor pannan
ordentligt efter varje anvand-
ning.

Pommes frites av ra po-
tatis steks ojamnt

* Du harinte blotlagt pota-
tisen ratt innan du stekte
dem.

* Du harinte anvant ratt pota-

tistyp.

+ Lagg potatisen i blot |
minst 30 minuter och torka
den med hushallspapper.
Stek omedelbart.

* Anvand farsk potatis aven
fast sort.

Pommes frites av ra po-
tatis blir inte krispig

Hur krispiga pommes fritesen
blir beror pa mangden olja och
vatten i dem.

+ Torka potatisstrimlorna
ordentligt innan du lagger
till oljan.

*  GOr mindre strimlor for ett
pattre resultat, eller lagg till
mera olja.
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STROME

Laitetta tai sen oheistarvikkeita ei saa havittaa normaalin talousjatteen seassa sen elinkaa-
ren paatyttya. Toimita laite kierratettavaksi jalleenmyyjalle tai paikalliselle kierratyksesta

vastaavalle jatteenkasittelylaitokselle. Lisatietoja saat jalleenmyyjaltasi tai jatehuoltoyhtiol-
tasi.

Produkten far inte kasseras med hushallsavfall, utan bor levereras till en avfallssorterings-

station som kan behandla elektroniskt avfall eller till en elektronikhandel for atervinning.
Du far mera information av din aterforsaljare eller ditt lokala avfallshanteringsbolag.
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