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kaasu- ja hiiligrilli - gas- och kolgrill



Kayttoturvallisuus

TARKEAA:

LUE KAIKKI OHJEET JA TOIMINNOT ENNEN TAMAN LAITTEEN KAYTTAMISTA.

SAILYTA OHJEET TULEVAA TARVETTA VARTEN.
NOUDATA KAIKKIA VAIHEITA JARJESTYKSESSA.
ALA ANNA LASTEN KAYTTAA TATA LAITETTA.

Yleiset varoitukset:

Grillia ei saa kayttaa sisatiloissa.

Kaasupulloa ei saa sailyttaa grillin sisalla.
Lue ohjeet ennen laitteen kayttamista.
VAROITUS! Grilli kuumenee kaytossa. Grillia
ei saa siirtaa kayton aikana.

VAROITUS! Pida lapset ja lemmikkieldaimet
poissa grillin [aheisyydesta.

Kaikenlainen laitteen muuntelu voi olla vaa-
rallista. Ala muuntele laitetta.

Kayttaja ei saa muuttaa tai muokata tuotteen
rakennetta.

Ala peitd laitetta kayton aikana. Anna laitteen
jaahtya kunnolla ennen suojapeitteen asetta-
mista grillin paalle.

Jata aina vahintaan metri (1 m) tilaa grillin ja
muun rakenteen tai esineen valille.

Jata aina vahintaan kolme metria (3 m) tilaa
grillin ja helposti syttyvan aineen tai esineen
valille.

Rasva voi syttya palamaan korkeilla [ampo-
tiloilla. Kaasukaytossa katkaise kaasun syot-
to ja sammuta polttimet valittomasti, mikali
rasva tai Oljy syttyy. Sulje grillin kansi ja peita
tarvittaessa grilli sammutuspeitteella. Hata-
tapauksessa voit kayttaa kasisammutinta.
VAROITUS! ALA YRITA SAMMUTTAA RASVA-
PALOA VEDELLA!

Poista liiallinen rasva pihveista, kyljyksista ja
paisteista ja jata vain reilu puoli senttimetria
rasvaa lihaan. Liiallinen rasva vaikeuttaa gril-
lin puhtaana pitoa ja aiheuttaa leimahdus-
vaaran.

Lapset joiden ika on 8 vuotta tai yli ja henki-
16t, joilla on rajoitettu fyysinen, aistinvarai-
nen, henkinen ominaisuus tai kokemuksen
ja tiedon puute saavat kayttaa tata laitetta
ainoastaan, jos heita valvotaan tai heita on
opastettu laitteen turvalliseen kayttoon ja he
ymmartavat laitteen kaytossa esiintyvat vaa-
rat. Lapset eivat saa leikkia laitteella. Lapset

eivat saa suorittaa puhdistamista ja kayttajan
huoltotoimenpiteita ilman valvontaa.

Grillia on kaytettava tasaisella pinnalla.
Vaaranlainen asennus saattaa aiheuttaa va-
kavia vahinkoja. Noudata asennusohjeita tar-
kasti. Ota yhteys jalleenmyyjasi mikali epailet
jonkun osan puuttuvan tai mikali jokin osa on
vahingoittunut.

Helposti syttyvia esineita ei saa sailyttaa,
kayttaa tai asettaa grillin [aheisyyteen.

Tahan grilliin ei saa laittaa laavakivia.

Grillin pinnat kuumenevat kaytossa. Varmis-
ta, etta kaikki lapset ja lemmikit pysyvat pois-
sa grillin laheisyydesta.

Grillia ei saa jattaa ilman valvontaa. Grillin
pinnat pysyvat kuumina myos kayton jalkeen.
Grilli tulee puhdistaa aina kayton jalkeen.
Kiinnipalanut rasva saattaa aiheuttaa tulipa-
lon kun grillia kayttaa seuraavan kerran.

Kun grilli otetaan kayttoon pitkaan kestaneen
sailyttamisen jalkeen, esimerkiksi kevaalla
talvisailytyksen jalkeen, on sen kunto aina
tarkistettava ennen kayttoa. Tarkista matala-
painesaatimen, polttimien seka letkujen kun-
to, ja puhdista grilli.

Ald kéyta grillia ennen kuin olet asentanut
kaikki tarvittavat osat.

Kayta patakintaita ja tukevia pitkavartisia gril-
livalineita grillatessasi.

Valmistaudu onnettomuuden tai tulipalon
varalta. Ota selville, missa ensiapupakkauksia
ja kasisammuttimia sailytetaan ja kuinka niita
kaytetaan.

Grillaa aina noudattaen suurta varovaisuutta.
Al&d lammitd avaamatonta lasi- tai metalli-
purkkia grillissa. Painetta saattaa muodos-
tua, jolloin purkki voi rajahtaa ja aiheuttaa
vakavan henkilovahingon tai grillin vaurioitu-
misen.



Huomio:

Jotkin taman laitteen osat ovat erittain kuu-
mia kaytossa ja kayton jalkeen.

Noudata erityista huolellisuutta, jos lasna on
lapsia, iakkaita henkiloita tai lemmikkeja.

Ala sulje kantta hallitsemattomasti, vaan las-
ke se aina varoen alas.

Oman turvallisuutesi takia:

Ald sailytd tai kéytd bensiinia, hajustettuja
polttoaineita tai muita syttyvia hoyryja tai
nesteita taman grillin tai minkaan [@ammon-
l&hteen tai sahkolaitteen lahella.

Ala sytyta grillia bensiinilld tai muulla vastaa-
valla nesteella!

Kayttaja ei saa muuttaa valmistajan pakkaa-
maa kokoonpanoa.

Tulipalon sattuessa, katkaise kaasun tulo, mi-
kali kaasupuoli on kaytossa, sulje kannet ja
hiiligrillin venttiili ja peita grilli palopeitteella
tai tukahduta liekit vaahtosammuttimella.
Poistu taman jalkeen grillin [aheisyydesta ja
soita tarvittaessa hatakeskukseen. Al ikina
yrita sammuttaa rasva- tai 6ljypaloa vedella.
Grillia ei saa siirtaa kun se on kaytossa. Grillin
VoI siirtaa vasta kun se on sammutettu, kaa-
sun syotto on katkaistu tai hiillos on palanut
loppuun ja grillin pinnat ovat jaahtyneet.
Aseta grilli tasaiselle terassille tai pinnalle, en-
nen kuin sytytat sita. Ala sytyté grillia, jos se
Seisoo vinosti tai epatasaisesti.

Kaasugrillia koskevat varoitukset:

Kaanna kaasun tulo kaasupullosta kiinni kay-
ton jalkeen.

Kaasupullot tulee kytkea ja vaihtaa poissa
sytytyslahteista kuten avotulesta ja sahkolait-
teista.

Kayton jalkeen, katkaise aina ensin kaasun
syotto kytkemalla painesaadin kohtaan OFF
(pois paaltd). Sulje taman jalkeen polttimet
kaantamalla polttimien saatopyorat kohtaan
OFF.

Ala kéyta grillia jos havaitset vuodon. Katkai-
se kaasun syotto ja irrota matalapainesaadin
kaasupullosta mikali havaitset vuodon. Anna
kaasun haihtua ja ota tdman jalkeen yhteytta
jalleenmyyjaasi.

Mikali poltin sammuisi kayton aikana, katkai-

se kaasun syotto. Avaa sitten grillin kansi ja
odota vahintaan 5 minuuttia ennen kuin yri-
tat sytyttaa grillia uudestaan, sytytysohjeita
huomioon ottaen.

« Testaa aina liitantojen tekemisen jalkeen
saippuavedella, ettei kaasuletkun liitoksissa
ole vuotoja.

« Grillin kannen tai sivupolttimen kannen on
aina oltava auki, kun poltin sytytetaan.

« Pida kaasuletku loitolla kuumista pinnoista.

« VAROITUS! Sijoita kaasupullo kaasugrillin
oikealle puolelle. Kaasupulloa ei saa pi-
taa grillin sisalla grillin ollessa kaytossa,
koska grillia ei ole tyyppihyvaksytty tahan
kayttotarkoitukseen. Al3 séilyta nestekaa-
supulloa syttymis- tai lammonlahteen tai
sahkolaitteen lahella.

Hiiligrillia koskevat varoitukset:

« Hakamyrkytyksen vaaral Al& sytytd tuotetta
tai jata sita kytemaan tai jaahtymaan sulje-
tussa tilassa.

« Hiilia ja sytytystarvikkeita tulee sailyttaa pois-
sa sytytyslahteista kuten avotulesta ja sahko-
laitteista.

« TULIPALOVAARA: kayton aikana voi paasta
ulos kuumia kekaleita.

« VAROITUS! Al4 kayta bensiinia tai spriita sy-
tyttamiseen tai liekkien kohentamiseen. Kay-
ta hiiligrillissa vain standardin EN 1860-2 mu-
kaisia puuhiilia tai briketteja, ja standardin EN
1860-3 mukaisia sytykkeita.

«  Grilli on valmis ruoanlaittoon vasta, kun polt-
toaine on tuhkan peitossa.

« Suosittelemme, etta grillissa kaytetaan irto-
naista puuhiilta tai puuhiilibriketteja.

TARKEAA: Kun avaat kantta grillin ollessa kuu-
ma, nosta kantta vain hieman, jotta ilma virtaa
laitteeseen hitaasti ja turvallisesti. Nain este-
taan veto ja liekit, jotka voivat aiheuttaa vam-

moja.

o ALA kayta kivihiilta tassa tuotteessa.

« Kayton jalkeen, laita kansi kiinni, sulje kannen
venttiili ja anna tulen hiipua itsestaan. Ala yrita
edesauttaa sammumista millaan keinolla. Ve-
della sammuttaminen voi vahingoittaa grillia.
Valvo grillia kunnes se on kokonaan jaghtynyt.



Energiansaastovinkkeja:

a) Pida kantta auki mahdollisimman vahan ai-
kaa.

b) Kytke grilli pois paalta heti, kun grillaus on
valmis.

c) Esilammita kaasugrillia vain 10-15 minuuttia.

d) Al& kayta suositeltua korkeampaa asetusta.

e) Liita letku ja saadin kaasugrillin oikealla puo-

Jos tunnet kaasun hajua, toimi seuraavasti:

lella olevaan kaasupulloon.
Muista, etta kaasupullo on
pidettava loitolla [@ammaon-
lahteista ja turvallisessa
paikassa. Letkun pituus saa
olla maksimissaan 1,2 m ja
sisahalkaisija 10 mm.

Al&d pida poltinta turhaan
paalla.

1. Katkaise kaasun syotto laitteeseen ja irrota painesaadin.
2. Kaanna polttimien saatonappulat asentoon OFF.
3. Avaa kansi ja anna grillin tuulettua perusteellisesti.
4. Jos haju tuntuu edelleen, selvita mista kaasu vuotaa ja ota tarvittaessa

yhteys kaasupullon myyjaan.

Kaasuvuoto saattaa aiheuttaa tulipalon tai rajahdyksen, joka voi aiheuttaa
vakavia vammoja tai kuoleman tai vahingoittaa ymparistoa.

NESTEKAASUPULLOJA KAYTETTAESSA:

KATKAISE AINA KAASUN SYOTTO ENSIN JA
SAMMUTA POLTIN VASTA TAMAN JALKEEN.




. Kokoamisvaiheet

Varmista, etta grilli kootaan asianmukaisesti. Grillin mu-
kana toimitetaan yksityiskohtaiset kokoamisohjeet, joista
selviavat mallikohtaiset kokoamisvaiheet. Noudata naita
ohjeita huolellisesti grillin asianmukaisen ja turvallisen
kokoamisen varmistamiseksi.

Huomio: Vaikka teemme kaikkemme, jotta kokoami-
nen olisi mahdollisimman helppoa, terasosien kulmat
ja reunat saattavat aiheuttaa viiltoja, jos niita kasitellaan
virheellisesti kokoamisen aikana. Ole varovainen kasitel-
lessasi osia kokoamisen aikana. Suosittelemme suojaa-
maan kadet tyokasineilla.

Huomio: Kaasuliitanta sijaitsee grillin oikealla puolella, ja
on ruuvattava paikalleen grillin kokoamisvaiheessa.

Huomio: Poista mahdolliset suojamuovit ennen kayttoa!

lll. Valmistelu ja kaytto - kaa-
sugrilli

Taman grillin kaasupuolen kayttéa varten tarvitset neste-
kaasupullon ja asianmukaisen kaasun painesaatimen ja
kaasuletkun.

1. Letku ja painesaadin

Laitteen mukana ei toimiteta letkua ja painesaadinta.
Laitteen kanssa saa kayttaa ainoastaan kotitalouskayt-
toon tarkoitettua, voimassaolevan standardin EN 16129
mukaista 30 mbar vakiopainesaadinta! Pyyda nestekaa-
sun myyjalta ohjeita siita, minkalainen painesaadin nes-
tekaasupulloon tarvitaan.

Vaaranlaisen painesaatimen kayttd on vaarallista. Tar-
kista aina ennen grillin kayttod, etta painesaadin ja letku
ovat oikean tyyppiset.

Letku pitaa kiinnittéa saatimeen ja grilliin letkunkiristi-
milla. Letkun tulee tayttaa kdyttdbmaassa sovellettavan
standardin vaatimukset. Letkun pituus saa olla enintaan
1,2 mja sisahalkaisija 10 mm. Kulunut tai vahingoittunut
letku on vaihdettava uuteen. Varmista, ettei letku ole mut-
kalla tai tukossa eika kosketa mitaan muuta kohtaa grillis-
sa kuin liitinta.

Painesaatimen letku kiinnitetaan grillin sivupolttimen
alla olevaan kaasuliitantaan. Paina letku tiukasti, mutta
varovasti kaasuliitdntaan ja ota huomioon, etta letkunki-
ristimet tulee laittaa letkun ymparille ennen kuin letku on

kiinnitetty molemmista paistaan.

2. Nestekaasupullo

Nestekaasupulloa ei saa pudottaa eika kasitella kovakou-
raisesti! Jos grillia ei kayteta on kaasupullo kytkettava irti
grillista. Kun olet irrottanut kaasupullon grillista, aseta sen
suojakansi paikoilleen. Nestekaasupullot on sdilytettava
ulkona pystyasennossa ja lasten ulottumattomissa. Nes-
tekaasupulloa ei saa sdilyttaa paikassa, jossa lampdtila
voi kohota korkeammaksi kuin 50 °C. Al sailyta neste-
kaasupulloa paikassa, jonka lahella on avoliekkeja, syty-
tysliekkeja tai muita syttymislahteita. Kaasupulloa ei saa
sailyttaa suorassa auringonvalossa.

ALA TUPAKOI NESTEKAASUPULLON LAHEISYYDESSA.

3. Nestekaasupullon asennus

Kun olet ostanut kaasupullon ja painesaatimen, voit
asentaa ne kaasugrilliin.

Varoitus: Varmista, etta painesaatimen venttii-
li on kiinni. Sulje venttiili kiertamalla sita OFF-
asentoon.

a) Kaasupullo tulee vaihtaa loitolla kaikista syt-
tymislahteista. Sijoita kaasupullo kaasugrillin
oikealle puolelle. Kaasupulloa ei saa pitaa grillin
sisalla grillin ollessa kaytossa, koska grillia ei ole
tyyppihyvaksytty tahan kayttotarkoitukseen. Kaa-
supulloa voi kuitenkin sailyttaa grillin sisapuolel-
la kunhan grilli on ensin jaahtynyt ja matalapai-
nesaadin on irrotettu kaasupullosta.

b) Kun olet valmis kayttamaan kaasugrillia, liita pai-
nesaadin kaasupullon venttiiliin ja kirista se huo-
lellisesti. Varmista, ettd painesaatimen vipu on
OFF-asennossa. Nosta painesaatimen kaulusta
ylospain. Paina painesaadin paikalleen kaasupul-
lon venttiiliin. Paina kaulus alas. Jos painesaadin
ei lukitu paikalleen, toista edella kuvatut vaiheet

Varoitus: Ennen kuin yritat sytyttaa kaasugril-
lid sinun on katsottava sytyttamisesta annetut
ohjeet ja varoitus/turvallisuuskohdat.

Tarkista letku ennen jokaista kayttoa murtumien,
viiltojen ja kulumien varalta. Jos havaitset letkun ole-
van jollain tapaa viallinen, ala yrita kayttaa sita, vaan
vaihda letku uuteen.

Kun vaihdat kaasupulloa, varmista, etta lahistolla ei
ole syttymislahteita, esim. liekkeja, savukkeita, avo-



Varoitus:

Jos poltin ei muutaman yrityksen jalkeen syty, kaanna polttimen saato-

nappula asentoon OFF ja odota 5 minuuttia, jotta kaasu haihtuu ennen

uudelleen sytyttamista.

tulta ym. Varmista, etta grilli ja painesaadin on kyt-
ketty pois paalta.

Varmista, ettei letku ole kiertynyt, mikéa vaikuttaa kaa-
sun virtaukseen kaasugrillia kayttaessasi. Letkuun ei
myoskaan saa kohdistua kohtuutonta jannitysta,
eikd se saa osua kaasugrillin mihinkaan mahdollises-
ti kuumaan osaan.

4. Kaasuvuotojen tarkistaminen

Varoitus: Testaa aina saippuavedelld, ettei
kaasuletkun liittimessa ole vuotoja, ja viimeis-
tele nain liitinnat. Ala koskaan tarkista kaa-
suvuotoja avoimella liekilla! Varmista ennen
tarkistusta, ettd painesaatimen vipu on OFF-
asennossa.

& Varoitus: Kaasuvuodot on tarkistettava joka
kerta, kun kaasuletkun tai -putken liitos ava-
taan ja kiinnitetaan.

a) Sivele liitoksia saippuavedelléd ja kaanna paine-
saatimen vipu asentoon ON.

b) Liitos vuotaa jos kuplia muodostuu. Jos liitos
vuotaa, kdanna painesaatimen vipu asentoon
OFF ja kirista liitos. Avaa kaasupullon venttiili ja
tarkista liitoksen tiiviys uudelleen.

c) Kun olet suorittanut vuotojen tarkistuksen, sulje
kaasupullon venttiili ja huuhtele liitokset vedella.

5. Polttimien sytytysohjeet

Huomio:
Grillin/sivupolttimen kannen on oltava auki poltinta
sytytettaessal

Ala pida kasvojasi suoraan kaasugrillin ylla sytyttaes-
sasisita.

Polttimien sytytys sisaanrakennetulla sy-
tyttimella

Varmista, etta polttimen saatonappula on kaannetty
myotapaivaan asentoon OFF ja kaanna kaasupullon
venttiili auki saatimesta. Kipindn muodostamisek-
si paina saatonappulaa ja kaanna sita vastapaivaan

kohti merkintaa % samalla kun pidat sitd painettu-
na, jotta kaasu alkaa virrata. Sytyttimesta kuuluu
napsahdus ja polttimen sytytysputkesta leimahtaa
oranssi liekki.

Pitele polttimen saatonappulaa painettuna viela
kaksi sekuntia napsahduksen jalkeen. Nain kaasu
paasee taysin virtaamaan polttimen putkesta, ja liek-
ki pysyy varmemmin paalla.

Korkeimmalla asetuksella polttimen liekin tulisi olla
noin 12-20 mm korkea ja oranssin liekin mahdolli-
simman pieni. Pienintda mahdollista asetusta varten
kaanna polttimen saatonappula kokonaan vastapai-
vaan.

Ota huomioon, etta voimakas tuuli voi vaikuttaa gril-
lin sytyttamiseen.

Jos kaasugrillin sytyttamisessa ilmenee vaikeuksia
ylla olevia ohjeita noudattaen, ole yhteydessa jal-
leenmyyjan huoltoon.

Polttimien sytytys kasin

Varmista, etta kaikki kaasugrillin saatonappulat ovat
kaannetty myotapdivaan asentoon OFF ja kaanna
kaasupullon venttiili auki saatimesta. Kayta sytytta-
miseen pitkavartista, standardin EN 1860-3 mukaista
grillisytytinta. Sytytetty sytytin on vietava polttimen
paalle ennen kaasusyoton kytkemista paalle grillista.
Paina haluamasi polttimen saaténappulaa sisaan ja
kaanna sita vastapaivaan kohti merkintaa ®. Kaasu
alkaa heti virrata. Ala pida sytytinta grillin ylapuolella
liian kauan, vaan vie se heti pois sytytettyasi liekit.

VAROITUS! Polttimien liekit voivat olla vai-
keita havaita kirkkaalla saalla.

Polttimien sammutus

Katkaise aina kayton jalkeen ensin kaasun syotto
kytkemalla painesaadin kohtaan OFF (pois paalta).
Anna kaasuletkussa olevan kaasun palaa loppuun ja
sulje jokainen poltin kaantamalla polttimen saato-
pyora kohtaan OFF. Irrota matalapainesaadin kaasu-
pullosta ja laita kaasupullon korkki paikalleen.



Puhdista grillin ritilaan tai parilalevyyn palaneet ruu-
antahteet metallisella grilliharjalla grillin ollessa yha
kuuma.

Anna grillin jaahtya kokonaan kansi (ja sivupolttimen
kansi) suljettuna ennen sen siirtamista tai peitteen

laittamista paikalleen. Valvo lapsia ja lemmikkeja
kunnes grilli on jaahtynyt.

6. Grillausvinkkeja

«  Esilammita grilli ennen grillausta kansi suljettuna
ja kaikki polttimet kaannettyna korkeimmalle te-
holle. Lammita kunnes [ampomittari nayttaa va-
hintaan 200°C.

« Pida kansi kiinni grillauksen aikana paremman
tuloksen saavuttamiseksi.

« Tassa ohjeessa mahdollisesti annetut grillaus-
lampodtilat olettavat 20°C ulkolampdtilan ja tyy-
nen saan. Saa vaikuttaa grillaukseen; kylmem-
malla tai tuulisella saalla grillausaika pitenee, ja
lampimalla saalla ruoka kypsyy nopeammin.

«  Grillattavan ruuan tyyppi, muoto, koko ja [@mpo-
tila vaikuttaa oleellisesti kypsennysaikaan. Sulata
pakastettu ruoka ennen grillaamista.

«  Mikali sdaolosuhteet muuttuvat grillauksen aika-
na, voit joutua saatamaan grillauslampatilaa.

« Suurten lihapalojen kypsennysaika kiloa kohti on
parilalevy on taynna ruokaa, on kypsennysaika
myds pidempi.

« Poistaliiallinen rasva pihveista, kyljyksista ja pais-
teista ja jata vain reilu puoli senttimetria rasvaa li-
haan. Liiallinen rasva vaikeuttaa grillin puhtaana
pitoa ja aiheuttaa leimahdusvaaran.

« Jos liekit leimahtavat, sammuta grillin polttimet
ja siirra ruoka eri kohtaan ritilaa tai parilalevya.
Odota, etta liekit asettuvat ja sytyta grilli uudes-
taan vasta kun liekit ovat sammuneet. ALA KAYTA
VETTA KAASUGRILLIN SAMMUTUKSEEN!

« Kasittele lihaa pihdeilla tai lastalla. Haarukan
kaytto voi aiheuttaa sen, etta lihasnesteet karkaa-
vat. Kayta kahta lastaa ison kalan siirtamiseen.

« Voit kayttaa uuninkestavia metalliastioita tai ker-
takayttoastioita pataruokien ja muiden vastaavi-
en ruokien valmistamiseen.

« Pida grillin pohjalevy ja rasvan kerailyastia puh-
taana.

7. Kypsennystavat

Eri ruuat vaativat eri kypsennystavan. Tassa grillis-
sa voit kypsentaa ruokia joko suoraan: asettamalla

ruuan lammonlahteen paalle, tai epasuoraan: aset-
tamalla ruuan grilliin sammutetun polttimen ylapuo-
lelle.

Suora kypsennys

Suorassa kypsennyksessa ruoka kypsennetaan lam-
monlahteen ylapuolella, kuten esimerkiksi hellalla
paistettaessa. Ruoka kannattaa kaantaa kypsennyk-
sen puolivalissa tasaisen kypsennyksen takaamisek-
si.

Suoraa kypsennysta voi kayttaa ruokiin, jotka kypsy-
vat nopeasti; pihvit, makkarat, kyljykset, vihannekset
ym. kypsyvat yleensa alle 25 minuutissa.

Suorassa kypsennyksessa liha saa rapean pinnan, ja
saa myos nopeasti enemman varia ja makua. Paah-
taminen suoraan lammonlahteen ylapuolella onkin
hyva tapa valmistaa pihveja.

Aloita paahtamalla lihaa korkealla lammolla 2-5
minuuttia puolta kohden. Paahtoaika riippuu lihan
koosta ja paksuudesta. Paahtamisen jalkeen lihan
voi kypsentaa pienemmalla [ammolla haluttuun kyp-
syysasteeseen.

Paahda ruoka kansi kiinni. Avaa kantta vain ruuan
kaantamista tai sen kypsyyden tarkistamista varten.

Epdsuora kypsennys

Epasuoraa grillaustapaa voi verrata uunissa paistami-
seen, lisaetuna grillattu koostumus, maku ja ulkona-
ko, joka ei onnistu uunissa paistaessa. Epasuorassa
kypsennyksessa l[ammonlahde ei sijaitse suoraan
ruuan alapuolella, vaan sivulla. Nouseva lamp0 kier-
taa grillin sisalla ja jakautuu tasaisesti ruuan ymparil-
le, samalla tavalla kuin kiertoilmauunissa. Ruokaa ei
tarvitse kaantaa.

Epasuora kypsennys soveltuu hitaaseen kypsennyk-
seen, ruokiin joiden kypsennysaika on yli 25 minuut-
tia tai joita suora liekki voi polttaa tai kuivattaa. Tal-
laisia ovat esimerkiksi paistit, kokonaiset broilerit tai
muut isot lihapalat, seka kalafileet.

Esilammita grilli kaikilla polttimilla ja saada sitten
polttimet sopivalle teholle. Sammuta haluamasi
polttimet ja aseta ruoka sammutettujen polttimien
paalle. Voit kayttaa lihan alla kertakayttoista folioas-
tiaa, jotta grilli pysyy siistimpana.

Voit yhdistaa epasuoran ja suoran kypsennyksen esi-
merkiksi grillaamalla lihaa haluttuun kypsyysastee-



seen epasuorasti, ja paahtamalla lihan pintaa suo-
raan liekin ylapuolella valmistuksen lopuksi.

IV. Valmistelu ja kaytto - hiilig-
rilli

Taman grillin hiilipuolen kayttoa varten tarvitset lehtipuu-
hiilta tai puuhiilibriketteja ja tahan soveltuvat sytytystar-
vikkeet. Varmista, etta kaikki grillin osat ovat ehjat, ja etta
kaikki pultit ja mutterit on kiristetty. Varmista, etta grilli
seisoo tukevasti tasaisella pinnalla.

VAROITUS: Grilli kuumenee kaytossa, OLE
VAROVAINEN! Al3 koske kuumeneviin osiin.

1. Ensimmainen kaytto - esipolttaminen

Grillin esipolttaminen poistaa mahdolliset tehdas-
rasvat, seka valmistuksesta ja varastoinnista jaaneet
pOlyt. Esipolttaminen suoritetaan ilman ruokaa.

Nosta grillausritila pois ennen sytyttamista.

Sytyta grilli ensimmaista kertaa asettamalla sytytys-
palan ja kourallisen lehtipuuhiilia arinan keskelle.
Laske arina alimmalle tasolleen korkeussaatimen
avulla ja avaa grillin kannen sivussa oleva venttiili.
Kayta sytytykseen ainoastaan standardin EN 1860-3
mukaisia sytytysvalineita.

Voit tarvittaessa sytyttaa grillin puuhiiligrilleille tar-
koitetulla sytytysnesteelld. Ruiskuta sytytysnestetta
hiilien paalle pullon annosteluohjeiden mukaisesti ja
anna nesteen imeytya muutaman minuutin. Varmis-
ta, ettei sytytysnestetta ole valunut tuhkalaatikkoon.

Ald kayta grillin sytyttdmiseen bensiinia, spriité, al-
koholia tai mitdan muita vastaavia syttymisherkkia
aineita.

Kun hiili on syttynyt, sulje kansi ja jata venttiili raol-
leen. Anna hiilloksen palaa punahehkuisena vahin-
taan 30 minuuttia

Tarkista kaikki kiinnikkeet ja tiivisteet ensimmaisen

kayttokerran jalkeen. Tarkista ja kirista mutterit ja
ruuvit tarvittaessa. Voit nyt kayttaa grillia normaalisti.

2. Grillin sytyttaminen

Varmista, etta grilli seisoo tasaisella ja tukevalla alus-
talla, joka kestaa kuumuutta. Sijoita grilli vahintaan 4

metrin paahan syttymisherkista esineista ja aineista.

1. Aseta sytyke ja pari-kolme kourallista lehtipuu-
hiilta keskelle arinaa.

2. Voit sytykkeen sijan kayttaa puuhiiligrilleille so-
veltuvaa sytytysnestetta. Ald kayta bensiinia tai
spriita sytyttamiseen tai liekkien kohentamiseen.
Kayta hiiligrillissa vain standardin EN 1860-2 mu-
kaisia puuhiilia tai briketteja, ja standardin EN
1860-3 mukaisia sytykkeita. Kayta pitkia tulitikku-
ja tai sytytinta sytyttamiseen.

3. Kun sytyke on syttynyt, jata kansi auki noin 10 mi-
nuutin ajan, jotta sopiva hiillos syntyy.

4. Kun hiilet ovat taysin syttyneet, levita ne pitkavar-
tisilla grillipihdeilla tasaisesti. Lisaa tarpeen mu-
kaan hiilia, varmistaen ettet tukehduta hiillosta.
Grilliin voi enimmillaan laittaa 2,5 kg hiilia.

5. Grilli on valmis ruoanlaittoon vasta, kun polttoai-
ne on tuhkan peitossa.

6. Kayta tulenkestavia grillikintaita kasitellessasi
grillia tai sen osia.

VAROITUS! Al& koske grillin venttiiliin paljain
kasin grillin ollessa kaytossa, vaan kayta tulen-
kestavia grillikintaita. Palovamman vaara!

VINKKI: Mittaa lihan l[ampaétila lihalampomittarilla.
Grillin kannessa oleva lampomittari ei kerro lihan si-
salampotilaa.

3. Hiilien lisaaminen

Hiiligrilli pysyy pidempaan lampimana venttiili hiu-
kan raollaan. Jos venttiili avataan kokonaan, palaa
hiillos kuumempana ja nopeammin. Jos ruoka vaatii
pitkan kypsennysajan (esim. iso paisti tai hidas savus-
tus), voi olla tarpeen lisata hiilia. Avaa kansi ja nosta
grillausritilan keskella oleva pienempi ritila pois, lisaa
pari kourallista hiilta ja jatka grillaamista taman oh-
jeen mukaisesti. Voit sailyttaa hiilia grillin alapuolella
olevassa hiilisdiliossa.

4, Grillin sammuttaminen

Sulje kansi ja venttiili, ja anna hiilloksen sammua it-
sestaan. Voit kayttaa palamattomia hiilia seuraavalla
grillauskerralla. Al& yritd sammuttaa hiillosta vedella
tai muulla nesteelld, silla tama voivahingoittaa grillia.

VAROITUS! Grillia on valvottava koko sen kay-
ton ajan, eika sitd saa jattaa sammumaan it-
sekseen.



5. Kayton jalkeen

Puhdista grillin ritilaan palaneet ruuantahteet metal-
lisella grilliharjalla grillin ollessa yha kuuma.

Anna grillin jadhtya kokonaan kansi suljettuna ennen
sen siirtamista tai peitteen laittamista paikalleen. Val-
vo lapsia ja lemmikkeja kunnes grilli on jaahtynyt.

6. Turvallinen elintarvikkeiden kasittely

Noudata naita neuvoja kun valmistat ruokaa hiiligril-

lillasi:

« Al& laita ruokaa grilliin ennen kuin hiillos on tuh-
kan peitossa.

« Varmista ennen grillaamisen aloittamista, etta
grillausritilat ja sivupoydat seka grillaustyokalut
ovat puhtaat, ja etta niissa ei ole ruuan jaamia.

+ Peseainakatesiennen raa’an lihan kasittelemista
ja sen jalkeen, seka ennen kuin aloitat ruokailun.

« Al& kasittele raakaa ja kypsennettyd ruokaa sa-
moilla tyokaluilla. Pida aina raaka liha erillaan
kypsasta lihasta ja muista aineksista.

« Varmista, ettd liha on kypsennetty suositusten
mukaan ennen syomista.

VAROITUS! Raa’an tai alikypsennetyn kanan-
tai porsaanlihan tai merenelavien syominen
voi aiheuttaa ruokamyrkytyksen. Tarkista lihan
kypsyystaso lihalampomittarilla.

Puhdista aina kaikki vélineet ja pinnat heti grillauk-
sen jalkeen.

7. Grillausvinkkeja

«  Esilammita grilli ennen grillausta kansi suljettu-
na. Lammita kunnes hiillokselle on syntynyt tuh-
kapeite.

« Pida kansi kiinni grillauksen aikana paremman
tuloksen saavuttamiseksi.

« Saavaikuttaa grillaukseen; kylmemmalla tai tuu-
lisella saalla grillausaika pitenee, ja lampimalla
saalla ruoka kypsyy nopeammin.

+  Grillattavan ruuan tyyppi, muoto, koko ja lampo-
tila vaikuttaa oleellisesti kypsennysaikaan. Sulata
pakastettu ruoka ennen grillaamista.

«  Mikali sadolosuhteet muuttuvat grillauksen ai-
kana, voit joutua saatamaan grillauslampotilaa
nostamalla tai laskemalla arinaa.

« Suurten lihapalojen kypsennysaika kiloa kohti on
pidempi kuin pienten palojen. Jos grilliritila on
taynna ruokaa, on kypsennysaika myos pidempi.

« Poista liiallinen rasva pihveista, kyljyksista ja pais-
teista ja jata vain reilu puoli senttimetria rasvaa li-
haan. Liiallinen rasva vaikeuttaa grillin puhtaana
pitoa ja aiheuttaa leimahdusvaaran.

« Jos liekit leimahtavat, sulje venttiili ja siirra ruoka
eri kohtaan ritilaa tai nosta ruoka kokonaan pois.
Odota, etta liekit asettuvat ja jarjestele ruoka gril-
lille uudestaan vasta kun liekit ovat sammuneet.
ALA KAYTAVETTA GRILLIN SAMMUTUKSEEN!

« Kasittele lihaa pihdeilla tai lastalla. Haarukan
kaytto voi aiheuttaa sen, etta lihasnesteet karkaa-
vat. Kayta kahta lastaa ison kalan siirtamiseen.

« Voit kayttaa uuninkestavia metalliastioita tai me-
tallisia kertakayttoastioita pataruokien ja muiden
vastaavien ruokien valmistamiseen.

8. Savustus ja matalat lampotilat
Kayta aina lammonkestavia grillikintaita grillatessasi.

1. Sytyta grillitdman kayttdohjeen mukaisesti.

2. Sulje kansi noin 10 minuutiksi luodaksesi kuu-
man hiilloksen.

3. Seuraa grillin lampdtilaa ja odota, ettd se nousee
haluttuun l@ampoon. Jata venttiili hiukan raolleen.

4. Kayta grillikintaita ja levittele puulastuja ympy-
raksi kuuman hiilloksen paalle mikali haluat sa-
vustaa.

Voit nyt kayttaa hiiligrilliasi savustamiseen tai low
and slow -grillaamiseen.

VINKKI: Upota lastut tai paistolaudat veteen 15 mi-
nuutiksi, jolloin savustuksen kesto pitenee.

TARKEAA: Kun avaat kuuman grillin kantta, nosta
sitéa vain vahan, jotta ilma paasee hitaasti ja turval-
lisesti sisaan. Nain ei synny vetoa eika liekkeja, jotka
voivat aiheuttaa vammoja.

9. Korkeat lampotilat (grillaus, paistami-
nen, paahtaminen ja ruskistaminen)

Kayta aina lammonkestavia grillikintaita grillatessasi.
1. Sytyta grillitaman kayttoohjeen mukaisesti. Sulje
kansija anna grillin lammeta n. 10 minuuttia.

2. Pida venttiili puoliksi tai kokonaan auki ja seuraa

l[ampotilaa.
3. Saada arinan korkeustasoa saatokahvalla.

Voit nyt kayttaa hiiligrilliasi grillaamiseen.

TARKEAA: Kun avaat kuuman grillin kantta, nosta



sita vain vahan, jotta ilma paasee hitaasti ja turval-
lisesti sisaan. Nain ei synny vetoa eika liekkeja, jotka
voivat aiheuttaa vammoja.

VINKKI: Voit saataa grillin lampdtilaa nostamalla tai
laskemalla arinaa. Tarkista ruuan [ampétila lihalam-
pomittarilla seka kannessa olevalla lampomittarilla.

V. Varoitus- ja turvallisuus-
kohdat

Ennen kuin alat kayttaa grillia lue seuraavat kohdat:

a) Lue ohjeet ennen laitteen kayttamista. Ohjei-
den noudattamatta jattaminen voi aiheuttaa toi-
mintahairioita.

b) Jotkut tdman grillin osat ovat erittdin kuumia
kayton aikana. Pida pienet lapset loitolla. Kay-
ta suojavarusteita erityisen kuumia osia kasitel-
lessasi.

c) Josilmenee kaasuvuotoja, sulje kaasun tulo kaa-
supullosta, sammuta avoliekit ja avaa kansi. Jos
vuoto jatkuu, tarkista mahdolliset vauriot, esim.
heikot liitannat. Ota heti yhteytta paikalliseen
kaasun myyjaan, jos ongelma ei ratkea.

d) Ala siirra grillia kiayton aikana.

e) Ala kaytd tai sailytd nesteitd, kaasuja tai muita
materiaaleja grillin [ahistolla sen ollessa kaytos-
sa.

f)  Grilli on tarkoitettu vain ulkokayttoon.

g) Al testaa kaasuvuotoja avoliekilla.

h) Ald kaytd kaasugrillid kaasuvuodon ilmetessa.
Kytke kaasun tulo pois paalta.

i) Ald yrita irrottaa mitédén kaasugrillin tai kaasun
saatimen/kaasupullon liitososia grillin ollessa
kaytossa.

j)  Grillia kaytettaessa on noudatettava huolellisuut-
ta. Sita ei saa jattaa valvomatta kayton aikana.
Kaanna kaasun tulo kaasupullosta kiinni kayton
jalkeen.

k) Grilli on puhdistettava kayton jalkeen. Varmista,
etteivat polttimien paloaukot tukkeudu.

) Alayrita kayttaa tata laitetta varastossa tai muus-
sa suljetussa tilassa. Tama laite on myos pidet-
tava poissa herkasti syttyvista materiaaleista.
Suosittelemme pitamaan etdisyytena vahintaan
1 metri seinista ja rakenteista seka 3 metria her-
kasti syttyvista materiaaleista ja aineista.

m) Kaikenlainen laitteen muuntelu on kiellet-
ty. Ald salli valtuuttamattomien tahojen koskea
taman kaasugrillin paasaatimiin, esim. kaasu-
hanoihin, suuttimiin ja venttiileihin.

VAROITUS: Kahvan kiinnikkeet kuumenevat
grillin ollessa kaytossa, OLE VAROVAINEN!
Al3 koske kiinnikkeisiin.

VI. Varastointi

Kaasupullo on sdilytettava ulkona paikassa, jossa
ilma paasee hyvin kiertamaan, ja se on irrotettava
grillista kun sita ei kayteta. Huolehdi siita, etta olet
ulkona ja loitolla syttymislahteista ennen kuin yritat
irrottaa kaasupulloa grillista.

Grilli on sailytettava saaltéa suojattuna. Ulkotiloissa
suosittelemme kayttamaan tarkoituksenmukaista
suojapeitetta. Aseta suojapeite vasta, kun grilli on ko-
konaan jaahtynyt.

Grillid saa sailyttaa sisatiloissa ainoastaan, kun neste-
kaasusailio on ensin kytketty pois ja irrotettu grillista.

Grilli sailyy parhaiten saalta suojatussa paikassa, ku-
ten autotallissa tai ulkovarastossa.

Kun otat kaasugrillin kayttéon sailytysajan jalkeen,
tarkista, ettei kaasuvuotoja ole ja etta kaikki osat ovat
ehjat. Kirista kaikki pultit ja mutterit. Tarkista ennen
kayttoa myods, etteivat poltin ja muut osat ole tukos-
sa. Noudata myds puhdistusohjeita sen varmistami-
seksi, ettd kaasugrilli on turvallinen.

Jos grillia sailytetaan ulkona, varmista, ettei etupa-
neelin alla ole vierasta ainesta (esim. hyonteisia). Se
on pidettava puhtaana, silla se saattaa vaikuttaa pa-
lamiseen taiilman kiertdmiseen.

VIl. Puhdistusohjeet

Grillin kunnossapitoa suositellaan 90 paivan valein,
mutta perusteellinen puhdistus on suoritettava va-
hintaan kerran vuodessa. Nain pidennat grillin kayt-
toikaa.

Grilli on helppo puhdistaa vahalla vaivalla naita hyo-

dyllisia ohjeita noudattamalla.

a) Harjaa grilliritila ja parilalevy terasharjalla heti
grillauksen jalkeen kun grilli on kuuma.

b) Varmista, etta grilli on kylma ennen kuin puhdis-
tat muut sen osat.

c) Puhdistaritilatja parilalevy saannollisesti vedella
ja saippualla.

d) Kun grilli on jaahtynyt voit harjata ylimaardisen
tuhkan pois harjalla ennen seuraavaa kayttoker-
taa. Veda tuhkalaatikko ulos ja harjaa tuhkat tuh-



kaampariin.

e) Grillin sisapinnat on hyva puhdistaa grillin jaah-
dyttya muovisella puhdistuslastalla. Jos grilli on
oikein likainen, voit kayttaa tarvittaessa esim.
grillinpuhdistusainetta seka vanhaa tiskiharjaa.
Huuhtele grillinpuhdistusaine pesun jalkeen huo-
lellisesti pois. Kuivaa grillin sisapinnat huuhtelun  g)

jalkeen.

teisia tai hamahakkeja, jotka voivat tukkia kaasu-

jarjestelman ja estaa kaasun virtauksen. Puhdista
polttimien putket huolellisesti ja varmista, ettei
niihin jaa mitaan, mika voisi tukkia ne. Putkien
alueen puhdistukseen suosittelemme kaytta-
maan piippurassia.

Taman laitteen kaikenlainen muuntelu saattaa

olla vaarallista, eika ole sallittua.

f)  Tarkista saannollisesti, ettei polttimissa ole hyon-

VIIl. Vianmaaritys

Ongelma

Mahdollinen syy

Ehkaisy/ratkaisu

Kaasua vuotaa murtu-
neesta/viiltyneesta/pala-
neesta letkusta

Vaurioitunut letku

Kytke kaasun tulo pois paalta neste-
kaasupullosta. Jos letku on viiltynyt tai
murtunut, vaihda letku. Tee nestekaa-
supullon vuototesti ja tarkista saati-
men liitdnta nestekaasupulloon.

Kaasuvuoto nestekaasu-
pullosta

Mekaaninen hairi¢ kayttamattomana
olon tai vaarinkayton vuoksi

Kytke nestekaasupullon venttiili pois
paalta ja ole yhteydessa kaasupullon
myyjaan.

Kaasuvuoto nestekaasu-
pullon venttiilista

Pullon venttiilin toimintahairio vaarin-
kayton vuoksi tai mekaaninen hairio

Kytke nestekaasupullon venttiili pois
paalta. Palauta nestekaasupullo kaa-
sun myyjalle.

Kaasuvuoto nestekaasu-
pullon ja saatimen liitan-
nan valilla

Virheellinen asennus, liitanta ei ole
kirealla, kumitiiviste rikki

Kytke nestekaasupullon venttiili pois
paaltd, irrota saadin pullosta ja tarkista
kumitiiviste silmamaaraisesti vauri-
oiden varalta, tee nestekaasupullon
vuototesti ja tarkista saatimen liitanta
nestekaasupulloon.

Liekit lyovat ohjauspanee-
lin l&pi

Polttimen putkiosassa on tulipalo
osittaisen tukkeutumisen vuoksi

Kytke saatonappulat ja nestekaasupul-
lon venttiili pois paalta. Kun palo on
sammunut ja grilli jaahtynyt, irrota pol-
tin ja tarkista, ettei siina ole hamahakin
pesia eika ruostetta. Katso sivuja, joilla
kasitellaan luonnon aiheuttamia vaa-
ratilanteita ja polttimen puhdistusta.

Rasvapalo tai jatkuvasti
liian paljon liekkeja gril-
laustason ylapuolella

Polttimiin on kertynyt liikaa rasvaa

Kytke nestekaasupullo pois paalta.
Jata kansi auki, jotta liekit paasevat
sammumaan. Kun grilli on jaahtynyt,
puhdista ruokajaamat ja liika rasva
poltinalueelta, rasvakupista, rasvan-
kerdayspellilta, grillipannulta ja muilta
pinnoilta.




Poltin ei syty sytyttimen
avulla

Kaasuun liittyva ongelma:

1. Poltin ei ole liitettyna ohjausvent-
tiiliin

2. Polttimessa tukkeumia

Ei kaasun virtausta

4. Painesaadin ei ole kunnolla liitetty

w

1. Varmista, etta venttiili on poltinput-
kien sisapuolella.

2. Varmista, etteivat poltinputket ole
tukkeutuneet hamahakin verkoista
tai muista vastaavista. Katso kohtaa
Puhdistusohjeet.

3. Varmista, ettei nestekaasupullo ole
tyhja. Jos nestekaasupullo ei ole
tyhja, katso Akillinen lasku kaasun
virtauksessa.

4. Liita painesaadin uudelleen ohjei-
den mukaisesti nestekaasupulloon.

Poltin ei syty sytyttimen
avulla

Sahkéongelma:

1. Elektrodi on murtunut tai rikki,
kipindita murtumakohdasta

2. Elektrodin karki ei ole oikeassa
asennossa

3. Elektrodi on ruoka-ainejaamien
peitossa

1. Vaihdata elektrodi huollossa.

2. Elektrodin karjen tulisi osoittaa
polttimen portin aukkoa kohden.
Etdisyyden tulisi olla 3,2-4,8 mm.
Saadettava tarvittaessa huoltohen-
kilon toimesta.

3. Puhdista elektrodi puhtaalla alko-
holilla kastetulla pumpulipuikolla.

Akillinen lasku kaasun
virtauksessa tai matala
liekki

1. Rasvakertymia
2. Kaasuvuoto

1. Puhdista polttimet ja grillin sisa-
puoli.
2. Tarkista liitannat

Liekit sammuvat

Kova tai puuskittainen tuuli. Nestekaa-
su on loppumassa. Virtausta saateleva
venttiili lauennut.

Kaanna grillin etupuoli tuulta kohden
tai lisaa liekkien korkeutta. Tayta nes-
tekaasupullo. Katso ylté kohta Akilli-
nen lasku kaasun virtauksessa.

Jatkuva rasvapalo

Rasvaa on paassyt ruoasta poltinjar-
jestelman ymparille

Kytke saatonappulat pois paalta.
Kytke kaasun tulo pois paalta neste-
kaasupullosta. Jata kansi paikalleen ja
anna palon palaa loppuun. Kun grilli
on jaahtynyt, poista ja puhdista kaikki
osat.

Liekin takaisinlyonti. ..
(tuli poltinputkessa)

Poltin ja poltinputket ovat tukossa

Kytke saatonappulat pois paalta. Puh-
dista poltin

ja/tai poltinputket. Katso kohtaa Puh-
distusohjeet.

Leimahdukset

1. Rasvakertymia
Rasvainen liha tai liikaa marinadia
3. Liian korkea kypsennyslampotila

N

1. Puhdista polttimet ja grillin sisa-
puoli.

2. Pyyhiylimaarainen marinadi pois
ennen grillausta tai poista osa
lihan irtorasvasta

3. Saada (alenna) lampdtilaa.

Hiillos ei syty

1. Illmanotto tukossa
2. Hiilet markia

1. Puhdista grilli
2. Kayta tuoreita, kuivia hiilia




IX. Tekniset tiedot

Grillin malli: Anton Oliver EX-Double

Mallinumero: GM1-203+1-GC1

Grillin tyyppi: Yhdistetty hiiligrilli ja 3 polttimen kaasugrilli sivupolttimella

Nimellislampoteho (Hs): 12,95 kW /943 g/h

Paapolttimen lampoteho: 43,6 kW

Sivupolttimen lampoteho: 2,15 kw

Kaasuluokka: I3B/P(30)

Kayttomaat: LU, NL, DK, FI, SE, CY, CZ, EE, LT, MT, SK, SI, BG, IS, NO, TR, HR, RO, IT, HU,
LV, AL, BE, FR, GR,

Kaasutyyppi: Nestekaasu

Kayttopaine: 30 mbar

Paapolttimien suuttimien 0,92 mm

halkaisija:

Sivupolttimen suuttimen 0,70 mm

halkaisija:

Sytyttimen tyyppi: Piezo

Hiiligrillin polttoaine: Lehtipuuhiili, puuhiilibriketti

Polttoaineen maara: Maks. 2,5 kg

Grillin mitat (Kx L x S): 109,5x 179 x58 cm

Grillausalueen mitat: Kaasu: 60 x41,5cm
Hiili: 49,5 x 41,5 cm

Grillausalueen pinta-ala: Kaasu: 2490 cm?
Hiili: 2054,25 cm?

Valmistuttaja: Verkkokauppa.com Qyj, Tyynenmerenkatu 11, 00220 Helsinki

Valmistaja: Guangdong Everteam Electric and Gas Industrial Co. Ltd
No. 11 Huantian Road, Huakou Ronggui, Shunde Area
Foshan City, Guangdong, China

PIN-numero: 2575DL0359C01365

EU-tyyppitarkastustodistus: | UK-GZH-0359-0000606

Valmistusmaa: Kiina




Anvandarsakerhet

VIKTIGT:

LAS ALLA SAKERHETS- OCH BRUKSANVISNINGAR INNAN DENNA ENHET TAS | BRUK.

SPARA BRUKSANVISNINGEN FOR KOMMANDE BEHOV.
UTFOR ALLA STEG | ANGIVEN ORDNINGSFOLJD.
TILLAT ALDRIG BARN ATT ANVANDA DENNA ENHET.

Allmanna varningar:

Grillen far e anvandas inomhus.
Flytgasflaskan farinte forvaras inne i grillen.
Las anvisningarna noga innan du anvander
grillen.

VARNING! Grillen blir het vid anvandning.
Grillen far inte flyttas medan den anvands.
VARNING! Hall barn och husdjur pa avstand
fran grillen.

Modifiering av apparaten kan vara farligt. Mo-
difiera inte apparaten.

Anvandaren far ej andra eller modifiera appa-
ratens konstruktion.

Tack inte enheten da den ar i anvandning.
Lat enheten svalna ordentligt innan du lagger
skyddsoverdraget pa grillen.

Lamna alltid minst en meter (1 m) mellan gril-
len och andra konstruktioner och foremal.
Lamna alltid minst tre meter (3 m) mellan gril-
len och lattantandliga amnen eller foremal.
Fett kan antandas vid hog temperatur. Vid
anvandning av gasgrill, stang av gastillforseln
och stang omedelbart av brannarna om fett
eller olja fattar eld. Stang grillens lock och
tack vid behov grillen med en brandfilt. | n6d-
fall kan du aven anvanda en brandslackare.
VARNING! FORSOK INTE SLACKA EN FETT-
BRAND MED VATTEN!

Avlagsna overflodigt fett fran biffar, kotletter
och stekar och l[amna endast en grov halv
centimeter fett pa kottet. Overflodigt fett gor
det svarare atthalla grillen ren och kan orsaka
oonskad uppflamning.

Denna apparat kan anvandas av barn over 8
ar och personer med nedsatta fysiska, senso-
riska eller mentala formagor eller bristande
erfarenhet och kunskap om de halls under
uppsyn eller har getts instruktioner angaende
saker anvandning av apparaten och forstar
de involverade farorna. Barn farinte leka med
apparaten. Rengoring och underhall far inte

utforas av barn utan uppsyn.

Grillen bor anvandas pa ett jamnt underlag.
Felaktig installation kan orsaka allvarliga
skador. Folj monteringsinstruktionerna nog-
grant. Kontakta aterforsaljaren om du miss-
tanker att ndgon del fattas eller om den ar
skadad.

Lattantandliga foremal far inte forvaras, an-
vandas eller placeras i narheten av grillen.
Placera inte lavastenari grillen.

Grillens ytor blir heta vid anvandning. Se till
att alla barn och husdjur halls pa avstand fran
grillen.

Grillen farinte ldmnas utan overvakning. Gril-
lens ytor forblir heta aven efter anvandning.
Grillen bor rengoras efter varje anvandning.
Fastbrant fett kan orsaka brand nér grillen an-
vands nasta gang.

Nar grillen tas i bruk efter att den har varit i
l&ngtida forvar, exempelvis pad varen efter vin-
terforvaring, bor den alltid inspekteras fore
anvandning. Kontrollera tryckregulatorns,
brannarnas och slangens skick.

Anvand inte grillen forran du har monterat
alla delar.

Anvand ugnshandskar och kraftiga grillred-
skap med ldnga handtag nar du grillar.

Var beredd pa att en oavsiktlig brand kan
uppsta. Hall i minnet var forbandsladan och
brandslackarna finns och lar dig anvanda
dem.

Grilla alltid med storsta forsiktighet.

Varm inte odppnade matbehallare av glas
eller metall pa grillen. Tryck kan byggas upp
och leda till att behallaren brister med svara
personskador eller skada pa grillen som foljd.

Obs:

Vissa av denna enhets delar blir mycket heta
vid anvandning och forblir heta en tid efter
anvandning.



laktta sarskild omsorg da det finns barn, ald-
ringar eller husdjurinarheten.

Lat inte locket stangas med en small, utan
stang det alltid forsiktigt.

For din egen sakerhet:

Forvara eller anvand inte bensin, branslen el-
ler andra lattantandliga angor eller vatskor
nara denna grill eller nara varmekallor eller
elapparater.

Tand aldrig grillen med bensin eller motsva-
rande vatskor! Anvand endast en tandbit eller
tandvatska som [@mpar sig for kolgrillar.
Anvéandaren far inte modifiera enheten.

Vid brand, stang av gastillforseln om gasdelen
arianvandning, stang kdporna och kolgrillens
ventil och tack grillen med ett brandtacke el-
ler kvav flammorna med en skumslackare.
Avlagsna dig darefter fran grillens narhet och
ring vid behov till nédcentralen. Forsok aldrig
slacka en fett- eller oljebrand med vatten.
Grillen far inte flyttas medan den ar i an-
vandning. Grillen kan flyttas forst d& den har
slackts, gastillforseln har stangts av eller glo-
den har slocknat och grillens ytor har svalnat.
Stall grillen pa en jamn terass eller annan yta
innan du tander den. Tand inte grillen om den
star snett eller ojamnt.

Varningar gallande gasgrill:

Stang av gasforsorjningen pa flytgasflaskan
efter anvandning.

Flytgasflaskan bor anslutas och bytas pa av-
stand fran antandningskallor sdsom Gppen
eld och elektroniska apparater.

Efter anvandning, stang alltid forst av gastill-
forseln genom att vrida tryckregulatorn till
OFF (av). Stang darefter brannaren, genom
att vrida reglaget till OFF.

Anvand inte grillen om du upptacker ett lack-
age. Stang av gastillforseln och koppla loss
tryckregulatorn fran flytgasflaskan om du
upptacker ett lackage. Lat gasen avdunsta
och kontakta aterforsaljaren.

Om brannaren slocknar mitt under anvand-
ningen, stang genast av gastillforseln. Oppna
sedan grillens lock och vanta minst 5 minu-
terinnan du forsoker tanda grillen pa nytt. Ta
tandningsinstruktionerna i beaktande.

Lackageprova alltid gasledningen med tval-
vatten vid varje anslutning.

Grillens lock eller sidobrannarens lock maste
alltid vara 6ppet nar brannaren tands.

Hall bransleledningen pa avstand fran varma
ytor.

VARNING! Flytgasflaskan far aldrig forva-
ras under grillen eller i narheten av gril-
len da grillen ar i anvandning. Férvara inte
flytgasflaskan i narheten av nagon annan
antandnings- eller varmekalla, eller i nar-
heten av elapparater.

Varningar gallande kolgrill:

Risk for kolmonoxidforgiftning! Antéand inte
produkten och anvand inte produkten eller
lat den svalna i ett slutet utrymme.

Kol och téandningstillbehor bor forvaras pa
avstand fran antandningskallor sdsom oppen
eld och elektriska apparater.

BRANDFARA: heta kolbitar kan komma ut ur
grillen vid anvandning.

VARNING! Anvand inte bensin eller sprit for
att tanda eller atertanda grillen. Anvand i kol-
grillen endast trakol och briketter som 6ver-
ensstammer med standard EN 1860-2 och
tandningsredskap som dverensstammer med
standard EN 1860-3.

Grillen ar fardig att anvandas nar branslet ar
tackt av ett lager aska.

Vi rekommenderar att grillen uppvarms med
trakol eller trakolsbriketter.

VIKTIGT: Nar du oppnar locket medan grillen
ar het, lyft da locket forsiktigt, sa att uft floder
inigrillen langsamt och sakert. P4 sa satt fore-
bygger du drag och uppflamning som kan or-
saka skador.

ANVAND INTE stenkol i denna grill.

Efter anvandning, stang locket och ventilen
och &t elden slockna av sig sjalv. Forsok inte
paskynda slocknandet pa nagot satt. Grillen
kan ta skada om den slécks med vatten. Over-
vaka grillen tills den har slocknat helt.

Energispartips:
a) Minska tiden som locket ar 6ppet.
b) Stang genast av grillen nar grillningen ar av-



c)
d)

e)

slutad. i atanke att gasflaskan maste hallas

Forvarm gasgrillen i endast 10 till 15 pa avstand fran varme och pé en sa-
minuter. ker plats. Slangen far vara hogst 1,2
Anvand inte hogre varme an nod- m lang och dess inre diameter 10
vandigt. mm.

Anslut slangen och regulatorn till f) Hallinte grillen tand i onodan.

gasflaskan pa grillens hogra sida. Ha

Om du kanner lukten av gas, gor sa har:

1.
2. Vrid brannarens reglage till OFF.

3.

4. Om lukten fortfarande kanns, klargor lackagestallet och kontakta vid be-

Stang av gastillforseln till enheten och koppla loss regulatorn.
Oppna locket och 13t grillen vadras grundligt.

hov gasflaskans forsaljare.

Gaslackage kan orsaka brand eller explosion, som kan orsaka allvarliga ska-
dor eller dodsfall, eller skada omgivningen.

DA DU ANVANDER FLYTGASFLASKOR:
STANG ALLTID FORST AV GASTILLFORSELN

OCH SLACK SEDAN BRANNAREN.




Il. Monteringssteg

Sakerstall att din grill ar korrekt monterad. Detaljerade
monteringsanvisningar medfoéljer varje grill och be-
skriver speciella monteringsprocedurer for respektive
modell. Folj dessa anvisningar noga for att sakerstalla
korrekt och saker montering av grillen.

Observera: Aven om vi vidtagit alla tdnkbara atgar-
der for att sakerstalla att monteringsproceduren ar sa
enkel som mojligt ar det oundvikligt att staldelar med
horn och kanter kan fororsaka skarsar vid felaktig han-
tering under monteringsproceduren. Var forsiktig vid
hantering och montering av delarna. Vi rekommen-
derar bestamt att du skyddar handerna med arbets-
handskar.

Observera: Gasmunstycket finner du pa hoger sida av
grillen, och det ska skruvas fast da du monterar grillen.

Observera: Avlagsna eventuella skyddsplaster fore
anvandning!

lll. Forberedelseroch anvand-

ning - gasgrill

Du behover en flaska med LPG-gas och en lamplig
tryckregulator och gasslang for att kunna anvanda gril-
lens gasdel.

1. Slangen och tryckregulatorn

| apparatens leverans ingdr inte slang eller tryckregu-
lator. Med apparaten far man endast anvanda en for
hushallsbruk amnad 30 mbar standardtryckregulator
som Overensstammer med den aktuella standarden
EN 16129! Be forsaljaren av flytgas om anvisningar for
vilken tryckregulator som kravs for flytgasflaskan.

Det ar riskfyllt att anvanda en tryckregulator av fel typ.
Kontrollera alltid innan du anvander grillen att tryckre-
gulatorn och slangen ar av ratt typ.

Slangen bor fastas vid regulatorn och grillen med
slangklammor. Slangen bor uppfylla kraven for den
standard som tillampas i det land dar den anvands.
Slangens langd far vara hogst 1,2 m och den inre dia-
metern 10 mm. En sliten eller defekt slang maste bytas
tillen ny. Kontrollera att slangen inte ar krokt, tilltappt
ellervidror ndgot annat pa grillen an anslutningen.

Tryckregulatorns slang ansluts till gasmunstycket un-
der grillens sidobrannare. Tryck slangen hart, men for-

siktigt fast i munstycket, och ta i beaktande att slang-
klammorna ska sattas runt slangen innan slangens
bdda andor har satts fast.

2. Flytgasflaskan

Flytgasflaskan far inte tappas eller hanteras hardhant!
Om grillen inte anvands maste gasflaskan kopplas fran
grillen. Nar du har kopplat gasflaskan fran grillen, lagg
skyddslocket pa plats. Flytgasflaskor bor forvaras ut-
omhus, uppratta och utom rackhall for barn. Flytgas-
flaskor far inte forvaras pa en plats dar temperaturen
kan Overstiga 50 °C. Forvara inte flytgasflaskor pa en
plats i narheten av 6ppen eld, tandflammor eller an-
dra tandkallor. Flytgasflaskan far inte forvaras i direkt
solljus.

ROK INTE | NARHETEN AV EN FLYTGASFLASKA!
3. Installation av gasflaskan

Efterinkop av gasflaska och tryckregulator ar du redo
att ansluta dem till din gasgrill.

Varning: Kontrollera att tryckregulatorns ven-
til ar stangd. Stang ventilen genom att vrida
den till OFF-laget.

a) Byte av gasflaska ska ske pa avstand fran an-
tandningskallor. Placera gasflaskan pa gasgril-
lens hogra sida. Flaskan ska inte placeras inuti
grillen medan grillen anvands, eftersom grillen
inte har typgodkants for detta andamal. Gasflas-
kan kan dock forvaras inuti grillens skap nar gril-
len har svalnat och tryckregulatorn har kopplats
loss fran gasflaskan.

b) Nardu arklar att anvanda din gasgrill ska tryckre-
gulatorn monteras pa gasflaskans ventil och dras
fast ordentligt. Se till att tryckregulatorns spak ari
OFF-laget. Lyft tryckregulatorns krage. Pressa ner
tryckregulatorn pa gasflaskans ventil. Tryck ner
kragen. Om tryckregulatorn inte [aser sig pa plats,
upprepa dessa steg.

Varning: Innan du tander din gasgrill maste du
lasa anvisningarna for tandning och varning-
arna/sakerhetsanvisningarna.

Kontrollera slangen fore varje anvandning med avse-
ende pa sprickor, skador eller slitage. Om slangen be-
finns vara defekt pa ndgot satt far den inte anvandas
med din gasgrill.

Vid byte av gasflaska ska sakerstallas att inga antand-



Varning:

Om brannaren anda inte tander, vrid brannarens gaskran till lage OFF och

vanta 5 minuter sa att gasen ventileras bort innan du tander brannaren
igen.

ningskallor finns i nérheten, dvs. eld, cigaretter, 6p-
pen laga etc. Sakerstall att apparaten och tryckregu-
latorn ar avstangda.

Sakerstall att slangen inte utsatts for vridning vilket
kommer att paverka gasflodet nar du installerar din
gasgrill. Slangen far vidare inte utsattas for dragning
och far inte vara i kontakt med ndgon del pa gasgril-
len som kan vara het.

4. Lackageprovning

Varning: Lackageprova alltid gasslangen med

tvalvatten vid varje anslutning. Testa aldrig for

lackage med 6ppen eld! Kontrollera fore tes-

tet att tryckregulatorns ventil ar i OFF-laget.

Varning: Grillen bor [dckageprovas varje gang

som gasslangens eller -rérets fog 6ppnas och
fasts.

a) Bestryk fogarna med tvalvatten och vrid tryckre-
gulatorns ventil till ON.

b) Fogen lacker om det bildas bubblor. Om fogen
lacker, vrid tryckregulatorns ventil till OFF och
spann fogen. Oppna ventilen och kontrollera fo-
gens tathet pa nytt.

c) Nardu harkontrollerat for [ackage, stang ventilen
och skolj fogarna med vatten.

5. Tandning av brannarna

Obs:

Grillens/sidobrannarens lock maste alltid vara Oppet
nar brannaren tands!

Sta inte med ansiktet direkt dver gasgrillen nar du
tander den.

Tandning av brannarna med den inbyggda
tandaren

Kontrollera att samtliga gaskranar har vants medsols
till OFF, och vrid gasflaskans ventil pa regulatorn till
l&dge "ON”. For att alstra en gnista maste du trycka
in gaskranen och darefter vrida den moturs till ¥ for
att tilldta gasflode . Gnistor alstras nu till brannarens
tandror. Du kommer att hora ett klickande ljud fran

tandaren och se ocksd en orangeférgad ldga fran
brannarens tandror till vanster om brannaren.

Hall gaskranen intryckt i tva sekunder efter "klicket”
varvid gasen strommar helt ner genom téandroret och
sakerstaller tandning.

Brannarens l&dga ska vara cirka 12-20 mm ldng med
gaskranen i hogsta lage och ha mojligast lite orange
farg. Vrid gaskranen helt moturs for lagsta installning.

Ta i beaktande, att kraftig vind kan pdverka tandning
av grillen.

Om du erfar problem med att tdnda din gasgrill enligt
ovanstdende beskrivning ska du rddgéra med ater-
forsaljarens service.

Manuell tandning av brannarna

Kontrollera att samtliga gaskranar har vants medsols
till OFF, och vrid gasflaskans ventil pa regulatorn till
lage "ON”. Antand grillen endast med en grilltandare
med langt skaft som dverensstammer med standard
EN 1860-3. Tandaren ska hallas tand ovanfér branna-
ren medan gastillforseln kopplas till pa grillen. Tryck
in valfri gaskran och vrid den moturs till markeringen
®. Gasen borjar genast floda. Hall inte tindaren ovan-
for grillen alltfor lange, utan ta bort tandaren genast
efter att du har tant l[dgorna.

VARNING! Brannarens lagor kan vara svara
att se vid klart vader.

Slackning av brannarna

Stang alltid forst av gastillforseln genom att vrida
tryckregulatorns spak till OFF (av). Lat flytgasen i
slangen brinna ut och stang av varje brannare genom
att vrida gaskranarna till OFF. Ta loss tryckregula-
torn fran flytgasflaskan och placera flytgasflaskans
skyddslock pa plats.

Rensa bort matrester som har brunnit fast i grillgallret
eller stekplattan med en grillborste av metall medan
grillen fortfarande ar het.



Lat grillen svalna helt med locket (och sidobranna-
rens lock) slutetinnan du flyttar pa grillen eller tacker
den med ett skyddséverdrag. Overvaka barn och hus-
djur tills grillen har svalnat.

6. Grilltips

«  Forvarm grillen fore tillagning med locket stangt
och alla brannare pa hogsta effekt. Varm tills ter-
mometern visar minst 200°C.

«  Hall locket stangt medan du grillar for battre re-
sultat.

«  Crilltiderna som kan férekomma i denna bruks-
anvisning antar en utomhustemperatur pa 20°C
och vindstilla vader. Vadret pdverkar grillningen;
vid kallt eller blasigt vader blir tillagningstiden
langre, och vid varmt vader blir maten snabbare
fardig.

« Typen, formen, storleken och temperaturen pa
maten som grillas paverkar vasentligt tillagnings-
tiden. Tina upp frusen mat innan du grillar den.

«  Om vaderforhallandena vaxlar medan du grillar,
kan det vara nddvandigt att justera grillningstem-
peraturen.

«  Stora kottbitar kraver langre tillagningstid per kilo
an mindre bitar av kott. Om det ligger mycket tatt
packad mat pa grillgallret eller stekplattan stiger
aven tillagningstiden.

« Avlagsna overflodigt fett fran biffar, kotletter och
stekar och lamna endast en grov halv centimeter
fett pa kottet. Overflodigt fett gor det svarare att
halla grillen ren och kan orsaka odnskad upp-
flamning.

«  Om uppflamning sker, stang av grillens brannare
och flytta maten till en annan del av gallret eller
stekplattan. Lat flammorna dé ut och tand inte
grillen pd nytt innan flammorna har slocknat.
SLACK INTE GRILLEN MED VATTEN!

« Anvand en tang eller stekspade nar du hanterar
kott. Om du anvander en gaffel, kan det leda till
forlust av kottsaft. Anvand tva stekspadar for att
flytta storre, hela fiskar.

« Anvand en ugnsfast metallform eller engangs-
form av metall for tillagning av grytor och liknan-
de mat.

«  Se till att dropplddan och fettuppsamlingspan-
nan halls rena.

7. Tillagningsmetoder

Olika typer av mat kraver olika tillagningsmetod. Med
denna grill kan du tillaga mat direkt: genom att pla-
cera maten direkt ovanforelden, ellerindirekt: genom

att placera maten ovanfér en avstangd brannare.

Direkt tillagning

Vid direkt tillagning tillreds maten direkt ovanfor var-
mekallan, pa samma satt som du tillreder mat pa en
spis. For att uppna ett jamnt grillresultat ska maten
vandas efter halva grilltiden.

Direkt grillning kan anvandas for mat som ar snabb
att tillreda; biffar, korv, kotletter, gronsaker osv. blir
oftast fardiga pa under 25 minuter.

Vid direkt tillagning far kottet en knaprig yta, och det
far dven snabbt mera farg och smak. Bryning passar
utmarkt for att tillaga biffar.

Bryn kottet till en borjan med hog varme i 2-5 minu-
ter per sida. Bryningstiden beror pa kottets storlek
och tjocklek. Efter bryning kan tillagningen fortsattas
med mindre varme till 6nskad mognadsgrad.

Bryn kottet med locket stangt. Oppna endast locket
for att vanda maten eller for att kontrollera mognads-
graden.

Indirekt tillagning

Indirekt tillagning kan jamféras med ugnsstekning,
men med grillningens fordelar gallande konsistens,
smak och utseende, som inte gar att astadkomma
i ugn. Vid indirekt tillagning ligger inte varmekallan
direkt under maten, utan till sidan om maten. Den
stigande varmen cirkulerar inuti grillen och fordelas
jamntrunt maten, pd samma satt som i en varmlufts-
ugn. Maten behover inte vandas.

Indirekt grillning lampar sig val for ldngsam tillagning;
for mat med en tillagningstid pa éver 25 minuter, el-
ler mat som en direkt flamma kan branna eller torka
ut. Exempel pa sddan mat ar stekar, hel kyckling eller
andra stora kottbitar, samt fiskfiléer.

Forvarm grillen med alla brannare och justera sedan
brannarna till 6nskad laga. Stang vid behov av de
mittersta brannarna Du kan anvanda ett engangskarl
av metallfolie under kottet, sa halls grillen renare.

Du kan kombinera direkt och indirekt tillagning ex-
empelvis genom att indirekt grilla kottet till dnskad
niva och sedan bryna kottets yta direkt ovanfor l[agan
i slutet av tillagningen.



IV. Forberedelserochanvand-
ning - kolgrill

1. Forsta anvandningen - inkorning

Det ar viktigt att kora in grillen for att branna bort fa-
briksfett och damm som kommit till vid tillverkning
och lagring. Inkérningen utfors utan mat.

Lyft ut grillgallret innan du tander grillen.

Tand grillen for forsta gdngen genom att placera en
tandkub och en handfull lovtrakol mitt pa askgallret.
Sank askgallret till dess lagsta position med hojdreg-
laget och Oppna ventilen i sidan av kapan. Antand
grillen endast med tandningsredskap som overens-
stammer med standard EN 1860-3.

Du kan vid behov tanda grillen med hjalp av tandvat-
ska som ar amnad for trakolsgrillar. Skvatta tandvat-
ska pa kolen enligt flaskans instruktioner och [at vats-
kan absorberas nagra minuter. Se till att tdndvatska
inte rinner ned i asklddan. Anvand inte bensin, sprit,
alkohol eller liknande lattantandliga vatskor nar du
tander grillen.

Nar kolen har tagit eld, stang locket och lamna venti-
len pa glant. Lat gloéden brinna rodglodande i minst
30 minuter.

Inspektera alla fasten och tatningar efter inkorning.
Kontrollera och spann muttrar och skruvar vid behov.
Du kan nu anvanda grillen normalt.

2. Tandning av grillen

Setill att grillen star pa ett jamnt och stadigt underlag
som tal hetta. Placera grillen pa minst 4 meter fran
lattantandliga foremal och amnen.

1. Laggtandetoch ett par-tre navar [6vtrakol mitt pa
askgallret.

2. Istallet fortande kan du anvanda tandvatska som
ar amnad for trakolsgrillar. Anvand inte bensin
eller sprit for att tanda eller atertanda grillen.
Anvand endast tandningsredskap som overens-
stammer med standard EN 1860-3. Anvand ldnga
tandstickor eller en tandare for antandning.

3. Nar tandet har tants, lat kapan vara oppen i 10
minuter for att astadkomma en ordentlig glod.

4. Nar grillkolen brinner helt, sprid ut den jamnt
med grilltanger med langt skaft. Lagg till kol efter

behov, och se till att du inte kvaver gloden. | gril-
len ryms max. 2,5 kg grillkol.

5. Vanta tills gloden ar tackt av ett jamnt lager av
aska.

6. Anvand eldtliga grillvantar dd du handskas med
grillen eller dess delar.

VARNING! Vidror inte grillens ventil med bara
hander medan grillen arianvandning, utan an-
vand eldfasta grillvantar. Risk for brannskada!

TIPS: Mat kottets temperatur med en kottermometer.
Termometern i grillens lock visar inte kottets interna
temperatur.

3. Pafyllning av grillkol

Kolgrillen halls l[angre varm da ventilen halls lite pa
glant. Om ventilen 6ppnas helt, brinner kolen hetare
och snabbare. Om maten kraver en langre tillred-
ningstid (t.ex. en stor stek eller [dngsam rokning), kan
detvara nddvandigt att fylla pa kol. Oppna locket, luft
ut det mindre gallreti mitten av grillgallret, lagg pa ett
parnavar kol och fortsatt grilla enligt instruktionerna.
Kolen kan forvaras i koltunnan under grillen.

4. Slackning av grillen

Stang locket och ventilen, och |4t gloden slockna av
sig sjalv. Du kan anvanda den obranda kolen nasta
gang du grillar. Forsok inte slacka grillen med vatten
eller annan vatska, eftersom detta kan skada grillen.

VARNING! Grillen maste dvervakas under hela
dess anvandning och far inte lata slockna av
sig sjalv.

5. Efter anvandning

Rensa bort fastbranda matrester fran grillgallren med
en grillborste av metall medan grillen annu ar het.

Lat grillen svalna helt med locket stangt innan du flyt-
tar den eller lagger pa skyddskappan. Overvaka barn
och husdjur tills grillen har svalnat.

6. Saker behandling av livsmedel

Folj dessa radd da du tillagar mat med din kolgrill:

« Lagginte matigrillen innan gloden har ett jamnt
tacke av aska.

«  Kontrollera fore du grillar att grillgallren och sido-
borden samt grillverktygen ar rena och fria fran



matrester.

« Tvatta alltid handerna fore och efter att du be-
handlar ratt kott, samtinnan du borjar ata.

« Behandla inte rd och tillredd mat med samma
verktyg. Hall alltid ratt kott avskilt fran tillagat kott
och andra livsmedel.

« Se till att kottet ar tillrett enligt rédande rekom-
mendationer.

VARNING! Om du ater ratt eller underkokt
hons- eller griskott eller skaldjur och fisk kan
resultatet vara matforgiftning. Kontrollera kot-
tets mognadsgrad med en kottermometer.

Rengor alltid alla verktyg och ytor direkt efter grill-
ning.

7. Grilltips

«  Forvarm grillen fore tillagning med locket stangt.
Varm tills gloden ar tackt med aska.

« Hall locket stangt medan du grillar for battre re-
sultat.

« Vadret paverkar grillningen; vid kallt eller blasigt
vader blir tillagningstiden langre, och vid varmt
vader blir maten snabbare fardig.

« Typen, formen, storleken och temperaturen pa
maten som grillas paverkar vasentligt tillagnings-
tiden. Tina upp frusen mat innan du grillar den.

«  Om vaderforhallandena vaxlar medan du grillar,
kan det vara nddvandigt att justera grillningstem-
peraturen.

« Stora kottbitar kraver langre tillagningstid per
kilo an mindre kottbitar. Om det ligger mycket
tatt packad mat pa grillgallret stiger aven tillag-
ningstiden.

« Avlagsna overflodigt fett fran biffar, kotletter och
stekar och lamna endast en grov halv centimeter
fett pa kottet. Overflodigt fett gor det svarare att
halla grillen ren och kan orsaka odnskad upp-
flamning.

«  Om uppflamning sker, stang grillens ventil och
flytta maten till en annan del av gallret eller lyft
bort maten fran grillen. Lat flammorna do ut och
tand inte grillen pa nytt innan flammorna har
slocknat. SLACK INTE GRILLEN MED VATTEN!

« Anvand en tang eller stekspade nar du hanterar
kott. Om du anvander en gaffel, kan det leda till
forlust av kottsaft. Anvand tva stekspadar for att
flytta storre, hela fiskar.

« Anvand en ugnsfast metallform eller engangs-
form av metall for tillagning av grytor och liknan-
de mat.

8. Rokning och laga temperaturer
Anvand alltid varmetaliga grillvantar nar du grillar.

1. Tand grillen enligt instruktionerna.

2. Stang locket i ca. 10 minuter for att astadkomma
en het glod.

3. Hall ett 6ga pa grillens temperatur och vanta tills
den stiger till 6dnskad niva. Lamna ventilen pa
glant.

4. Anvand grillvantar och sprid ut traflis i en ring pa
den heta gloden om du vill roka maten.

Nu kan du anvéanda din kolgrill for rokning eller low
and slow -grillning.

TIPS: Blotlagg trafliset i 15 minuter for att forlanga
rokningstiden.

VIKTIGT: Nar du Oppnar den heta grillens lock, lyft
det forsiktigt lite i taget sa att luften kommer in lang-
samt och kontrollerat. Pa sd vis orsakas inte drag och
uppflamning som kan orsaka skador.

9. Hoga temperaturer (grillning, stekning,
rostning och bryning)

Anvand alltid varmetaliga grillvantar nar du grillar.

1. Tand grillen enligt instruktionerna. Stéang locket
och l[at varmen stiga i ca. 10 minuter.

2. Hall ventilen halvoppen eller helt 6ppen och fol]
med temperaturen.

3. Justera askgallrets hojd med reglaget.

Nu kan du anvanda din kolgrill for grillning.

VIKTIGT: Nar du Oppnar den heta grillens lock, lyft
det forsiktigt lite i taget sa att luften kommer in lang-
samt och kontrollerat. P& sd vis orsakas inte drag och
uppflamning som kan orsaka skador.

TIPS: Du kan justera grillens temperatur genom att
hoja eller séanka askgallret. Kontrollera matens tem-
peratur med en kottermometer och termometern i
grillens lock.

V. Varningar och sakerhets-
anvisningar

Var god las foljande punkter innan du anvander din
grill:



a) Las anvisningarna noga innan du anvander
grillen. Om anvisningarna inte foljs kan problem
uppsta med grillens anvandning.

b) Vissa atkomliga delar pa denna grill ar mycket
heta under anvandning. Hall sma barn pa av-
stand. Anvand skydd nar du hanterar speciellt
heta komponenter.

c) I'handelse av ett gaslackage ska gasforsorjningen
stangas av pa gasflaskan. Slack eventuella 6ppna
lagor. Oppna locket, och om lackaget fortsatter,
undersok med avseende pa skador, l6sa anslut-
ningar etc. Kontakta gasleverantéren omedelbart
om problemet inte kan l6sas.

d) Flytta inte grillen under anvandningen.

e) Forvara inte vatskor, gaser eller andra material i
narheten nar grillen anvands.

f)  Denna grill far endast anvandas utomhus.

g) Anvand inte Oppen ldga vid lackageprov.

h) Anvand inte gasgrillen om gas lacker ut. Stang av
gastillforseln.

i) Forsok inte koppla bort ndgon gasarmatur fran
gasgrillen nar den anvands liksom heller inte fran
gasregulatorn/-flaskan.

j) laktta forsiktighet nar du anvander din grill, och
ldmna aldrig grillen nar den anvands. Stang ven-
tilen pa gasflaskan efter anvandningen.

k) Grillen ska rengoras efter anvandning. Se till att
brannarnas Oppningar inte ar blockerade.

) Forsok inte anvanda denna apparat i ett garage
eller annat slutet utrymme. Vidare maste denna
apparat hallas pa avstand fran brannbara ma-
terial etc. Vi rekommenderar ett minsta avstand
av minst 1 meter frdn vaggar och andra konstruk-
tioner samt 3 meter fran brannbara material och
amnen.

m) Modifiering av apparaten ar inte tillaten. For-
sok inte utfora icke auktoriserade andringar pa
huvudkontrollerna pa denna gasgrill, dvs. gaskra-
nar, munstycken, ventiler etc.

VARNING: Handtagets fasten blir heta nar
grillen anvinds. VAR FORSIKTIG! Vidror inte
handtagets fasten.

VI. Forvaring

Din gasflaska maste forvaras utomhus i ett val ven-
tilerat omrade och maste kopplas bort fran din gas-
grill nar den inte anvands. Sakerstall att du ar utom-
hus och pa avstand fran antandningskallor innan du
kopplar bort gasflaskan fran grillen.

Grillen ska forvaras i skydd mot vader och vind. D4

grillen forvaras utomhus rekommenderas anvand-
ning av ett for andamalet amnat grilloverkast. Lagg
overkastet 6ver grillen nar grillen har svalnat helt.

Grillen far férvaras inomhus endast da gasflaskan har
kopplats loss fran grillen.

Rekommenderad forvaringsplats for grillen ar i ett
vaderskyddat utrymme, t.ex. ett garage eller ett skjul.
Nar du ater anvander din gasgrill efter en lagre tids
forvaring ska du genomfora ett lackageprov och kon-
trollera att brannaren mm. inte ar tilltdppta innan
grillen anvands. Folj ocksa rengdringsanvisningar for
att sakerstalla att grillen ar saker.

Om gasgrillen forvaras utomhus ska det sakerstal-
las att frampanelens baksida ar fri fran utomstaende
material (insekter etc.). Detta omrdde maste hallas
fritt efter som det kan paverka luftflodet for forbran-
ningen eller ventilationen.

VIl. Rengoringsanvisningar

Vi rekommenderar att utféra underhall pa din grill
med 90 dagars mellanrum. En grundlig rengdring
maste dock utféras minst en gang varje ar. Du kom-
mer da& att forlanga din grills livslangd.

Din gasgrill ar latt att rengdra med minimum besvar.
Folj helt enkelt dessa nyttiga instruktioner for be-
kvam rengoring.

a) Skrubba grillgallret och stekplattan med en
stalborste genast efter grillning medan grillen
alltjamnt ar het.

b) Sakerstall att grillen svalnatinnan du rengor
resten av den.

c) Gallren och stekplattan ska rengdras regelbun-
det genom att [agga dem i blot och diska dem
med vanligt diskmedel.

d) Nar grillen har svalnat kan du borsta borst dver-
lopps aska fore nasta anvandning. Dra ut askla-
dan och borsta askan till en askhink.

e) Grillensinre ytor ska rengoras med ett rengo-
ringsredskap av plast da grillen har svalnat. Om
grillen ar riktigt smutsig kan du vid behov an-
vanda t.ex. grillrengéringsmedel och en gammal
diskborste. Skolj grillrengdringsmedlet omsorgs-
fullt bort efter tvatt. Torka de inre ytorna efter att
du har skoljt dem.

f) Kontrollera brannarna regelbundet for att saker-
stalla att de ar fria fran insekter och spindlar vilka
kan blockera gassystemet och stora gasflodet.



Sakerstall att brannarréren rengors noga och att
inga hinder kvarstar. Vi rekommenderar att du

anvander en piprensare for att gora rent roren.

VIIl. Fels6kning

g) Modifiering av denna apparat kan vara farligt och
arinte tillatet.

Problem

Moijlig orsak

Atgird

Gaslackage fran skadad
slang

Skadad slang

Stang gasflaskans ventil och byt den
skadade slangen. Utfor lackagetest
och kontrollera slangens anslutning pa
regulatorn.

Gaslackage fran gasflas-
kan

Mekanisk defekt till foljd av ringa an-
vandning eller missbruk.

Stang gasflaskans ventil och kontakta
gasleverantoren.

Gaslackage fran gasflas-
kans ventil

Fel pa gasflaskans ventil till foljd av
missbruk eller mekanisk defekt.

Stang gasflaskans ventil. Returnera
gasflaskan till gasleverantoren.

Gaslackage mellan gas-
flaskan och regulatorn

Felaktig montering. Anslutningen ar
inte tat. Defekt gummitatning.

Stang gasflaskans ventil. Demontera
regulatorn fran flaskan och inspektera
gummitatningen med avseende pa
skada. Kontrollera regulatorns anslut-
ning pa flaskan.

Lagor slar ut genom kon-
trollpanelen

Brand i brannarroret till foljd av par-
tiell blockering

Stang gaskranarna och gasflaskans
ventil. Nar branden slocknat och gril-
len kallnat ska brannaren avlagsnas
och kontrolleras med avseende pa
spindelbon eller rost. Se sidorna anga-
ende naturliga risker och rengoring av
brannarenheten.

Fettbrand eller kontinu-
erligt hdga lagor ovanfor
grillytan

For stor ansamling av fett i brannar-
omradet

Stang gasflaskans ventil. Lamna locket
Oppet for att [ata elden brinna ut. Nar
grillen kallnat ska matrester och fett
avlagsnas fran brandladans insida,
droppbrickan och andra ytor.

Brannaren tdnder inte vid
anvandning av tandaren.

Gasproblem:

1. Forsok har gjorts att tanda fel
brannare.

2. Brannaren arinte kopplad till
gaskranen.

3. Hinderibrannaren.

4. Inget gasflode.

5. Regulatorn fel monterad

1. Seanvisningarna pa kontrollpane-
len.

2. Sakerstall att ventilen ar placerad i
brénnarrorets insida.

3. Sakerstall att brannarréren inte ar
blockerade av spindelvav eller annat
material. Se avsnittet Rengoringsan-
visningar.

4. Kontrollera att gasflaskan inte ar
tom. Om gasflaskan ar tom, se
"Plotsligt fall i gasflode”

5. Anslut regulatorn pd nytt enligt
instruktionerna.




Brannaren tanderintevid |Elektriska problem: 1. Elektrod bor bytas av service.
anvandning av tandaren. |1. Elektroden sprucken eller bruten. |2. Elektrodens spets ska peka mot

Gnistor vid sprickan. halen i brannaren. Avstandet ska
2. Elektrodens spets felplacerad. vara 3,2-4,8 mm. Justeras av servi-
3. Elektroden ar tackt med matrester. cepersonal om sa erfordras.

3. Rengor elektroden med alkohol
och en ren vaddpinne.

Plotsligt fall i gasflode eller | 1. Fettansamling. 1. Rengor brannarna och grillens
svag laga. 2. Gaslackage insida.
2. Kontrollera anslutningarna

Lagorna blases ut. 1. Starkeller byig vind. Gasflaskan 1. Vrid grillen s& att framsidan ar vand
nastan tom. mot vinden eller hoj l[dgan.
2. Flodesventilen har l6st ut. 2. Fyll gasflaskan.

3. Se”Plotsligt falli gasflode” ovan

Ihallande brand i fettet Ansamling av fett runt brannarsyste- | Vrid gaskranarna till lage O. Stang gas-
met. flaskans ventil. Lat locket vara 6ppet sa
att elden brinner ut.

Demontera och rengor alla delar nar
grillen kallnat.

Baktandning... Brénnarna och réren ar blockerade. | Vrid gaskranarna till lage O.
(brand i brannarroren) Rengdr brannarna och/eller brannarro-
ren. Se avsnittet Rengdringsanvisningar.

Uppflamning 1. Fettansamling. 1. Rengorbrannarna och grill-/brand-
2. Fett kott eller alltfor mycket mari- ladans insida.
nad. 2. Torka bort 6verlopps marinad fore
3. Forhogtemperatur. grillning eller skar bort en del av

det |0s sittande fettet fran kottet.
3. Justera (sank) temperaturen.

Kolen fattar inte eld 1. Luftintaget blockerat 1. Rengor grillen
2. Fuktig kol 2. Anvand farsk, torr koll




IX. Teknisk information

Grillens modell: Anton Oliver EX-Double

Produktnummer: GM1-203+1-GC1

Grilltyp: Kombinerad kolgrill och gasgrill med 3 brannare och sidobrannare

Nominell vairme-effekt (Hs): 12,95 kW /943 g/h

Huvudbrannarens varme-effekt: | a 3,6 kW

Sidobrannarens varme-effekt: 2,15 kW

Gasklass: I3B/P(30)

Anvindningslander: LU, NL, DK, FI, SE, CY, CZ, EE, LT, MT, SK, SI, BG, IS, NO, TR, HR, RO, IT,
HU, LV, AL, BE, FR, GR,

Gastyp: Flytgas

Drifttryck: 30 mbar

Huvudbrannarens munstyckes 0,92 mm

diameter:

Sidobrannarens munstyckes 0,70 mm

diameter:

Tandarens typ: Piezo

Kolgrillens bransle: Lovtrakol, trakolsbriketter

Branslets mangd: Max. 2,5 kg

Grillens matt (H x Bx D): 109,5x 179 x 58 cm

Grillytans matt: Gas:60x41,5cm
Kol: 49,5x41,5cm

Grillytans area: Gas: 2490 cm?
Kol: 2054,25 cm?

Tillverkad for: Verkkokauppa.com Qyj, Stillahavsgatan 11, 00220 Helsingfors

Tillverkare: Guangdong Everteam Electric and Gas Industrial Co. Ltd
No. 11 Huantian Road, Huakou Ronggui, Shunde Area
Foshan City, Guangdong, China

PIN-nummer: 2575DL0359C0O1365

EU-Typintyg: UK-GZH-0359-0000606

Tillverkningsland: Kina
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Valmistuttaja: Tillverkad for:

Verkkokauppa.com Oyj Verkkokauppa.com Qyj
Tyynenmerenkatu 11 Stillahavsgatan 11

00220 Helsinki 00220 Helsingfors
https://asiakaspalvelu.verkkokauppa.com https://asiakaspalvelu.verkkokauppa.com

Tuotteen turvallinen havittaminen

Laitetta tai sen oheistarvikkeita ei saa havittaa normaalin talousjatteen seassa sen elinkaaren paatyttya.
Toimita laite kierratettavaksi jalleenmyyjalle tai paikalliselle kierratyksesta vastaavalle jatteenkasittelylaitok-
selle. Lisatietoja saat jalleenmyyjaltasi tai jatehuoltoyhtioltasi.

Saker kassering av produkten

Produkten far inte kasseras med hushallsavfall, utan bor levereras till en avfallssorteringsstation som kan
behandla elektroniskt avfall eller till en elektronikhandel for tervinning. Du far mera information av din ater-
forsaljare eller ditt lokala avfallshanteringsbolag.

2575-21 REV. 9672235



