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Tarkeita turvallisuusohjeita

TUTUSTU NAIHIN KAYTTO- JA TUR-
VALLISUUSOHJEISIIN ENNEN LAIT-
TEEN KAYTTOA. SAILYTA OHJEET
TULEVIA TARPEITA VARTEN.

* VAROITUS! Laitteen ulkopinta kuume-
nee kayton aikana. Laite taytyy aset-
taa kayton ajaksi vakaalle, tasaiselle
kuumuudenkestavalle alustalle. Alg si-
joita laitetta kuumien pintojen (kuten
keittolevyjen) tai avointen kaasuliek-
kien padlle tai lahelle.

* Kdaytd aina patakintaita kuumassa kui-
vurissa olleita ritiloita kasitellessasi tai
kun panet ruokaa kuumaan kuivuriin.

e Vdaltalaitteen lilkkuvien osien kosketta-
mista ja varmista, etteivat kadet, hivk-
set, vaatteet tai lastat tai muut vdalineet
kosketa niihin laitteen ollessa kaytdssa.

+ Ala koskaan peita laitetta aléka tuki
laitteen ilmanotto- tai poistoaukkoja.

« Ala missadn tapauksessa altista sah-
kdjohtoa, sdhkdpistoketta tai laitteen
runkoa vedelle tai muille nesteelle. Alé
kosketa laitetta tai sen osia kosteilla
kasilla, poislukien ritiloitd niiden pesun
aikana. Alé pese laitteen runkoa astian-
pesukoneessa.

« Algjatalaitetta ilman valvontaa toimin-
nan aikana.

* lrrota liitantgjohto sdhképistorasiasta
aina kayton jalkeen sekd ennen puh-
distamista.

« Ala vedad liitantgjohdosta pistoketta ir-
rottaessasi. Vedd aina pistokkeesta.

* Pidda lapset ja lemmikit poissa laitteen
lGheisyydesta.

* Vahintddn 8-vuotiaat lapset sekd hen-
kilot, joilla on rajoitettu fyysinen, ais-
tinvarainen, henkinen ominaisuus tai
kokemuksen ja tiedon puute saavat
kayttaa tatd laitetta ainoastaan, jos
heitd valvotaan tai heitd on opastettu
laitteen turvalliseen kayttédn ja he ym-
martavat laitteen kaytdssa esiintyvat
vaarat. Lapset eivat saa leikkid laitteel-

la. Lapset eivat saa suorittaa puhdista-
mista ja kayttdjan huoltotoimenpiteitd
ilman valvontaa.

Varmista, ettd arvokilven sdhkdtiedot
vastaavat kotitalouden sdhkdverkon
arvoja.

Tarkista laite ja sé&hkdjohto saanndlli-
sesti vaurioiden varalta.

Ala kayta laitetta, mikali sen sahkodjohto
tai sahkopistoke on vaurioitunut. Mikdli
laite ei toimi oletetulla tavalla tai mikali
se on vahingoittunut, alé yritd korjata
sita itse, vaan toimita se jalleenmyyjal-
lesi tai huoltoliikkeeseen korjausta tai
vaihtoa varten.

Kaytd vain valmistajan tekemid ja hy-
vaksymid varaosia laitteen kanssa.
Takuu ei korvaa epdyhteensopivien
varaosien kaytdsta aiheutuneita vahin-
koja.

Sijoita sdhkdjohto siten, ettei siihen
kompastu. Varmista, ettei sdhkdjohto
jad roikkumaan pdéyddn reunojen yli.
Pid& johto poissa lammaonlahteiden ja
avotulen lahettyvilta.

Tama laite on tarkoitettu kotitalous-
kayttodn tai vastaavaan, kuten toi-
mistot ja muut kaupalliset ymparistot,
maatalousyritykset, hotellien, motel-
lien ja vastaavien yritysten asiakkaat
sekd aamiaisen ja majoituksen tarjo-
avat majatalot.

Tama laite on tarkoitettu vain elintar-
vikkeiden kasittelyyn sisatiloissa. Lai-
tetta ei saa kayttada ulkona.

Tata laitetta ei ole tarkoitettu kaytetta-
vaksi erillisen ajastimen tai kaukosadati-
men kanssa.

Ala sijoita laitetta, sen séhkdjohtoa, sen
ritildita tai mitédan muitakaan osia kaa-
su- tai sahkoélieden tai -uunin padlle tai
lGheisyyteen.

Sammuta laite painamalla virtapaini-
ketta. Irrota taman jalkeen sdhkdjohto
pistokkeesta.

VAROITUS! Ala aseta laitetta pyyhkeen



tai maton pdadlle. Téma saattaa estdd
laitteen ilmanvaihdon ja aiheuttaa tu-
lipalon vaaran.

e Jatd aina vahintadn 15 cm tilaa laitteen
ympdarille varmistaaksesi tarpeeksi hy-
van ilmanvaihdon.

« Alg kéyta laitetta helposti syttyvien tai
rgjahtavien painekaasupullojen Idhei-
syydessa.

* lrrota aina pistotulppa pistorasiasta ja
anna laitteen jadhtyd kunnolla ennen
sen puhdistamista. Sahkdiskun valtta-
miseksi aléd puhdista laitetta vedella.

Ald myoskaan upota sitd veteen. Al
kayta voimakkaita tai hankaavia puh-
distusaineita. Laitteen pinnat voidaan
pyyhkia kevyesti kostutetulla liinalla.

* Ritilat voipestakasin lampimallavedelld
ja astianpesunesteelld tai astianpesu-
koneessa.

* Puhdista ja kuivata laitteen osat ennen
kuin asetat elintarvikkeita laitteeseen.

* Laitetta on kéytettévé LAMMONKES-
TAVALLA ALUSTALLA, joka on tukeva
ja kestaad laitteen painon.

Huolto ja kayttoonotto

AVAROITUS!

Varmista ennen laitteen puhdistamista tai
minkaan huoltotoimenpiteen suorittamis-
ta, etta laite on sammutettu ja jaahtynyt
ja etta sen sahkopistoke on irrotettu pis-
torasiasta.

Ennen laitteen ensimmaista kayttokertaa
on laitteen ritilat ja sisdpinnat puhdistet-
tava.

Ritilat
Pese ritilat kasin lampimalla vedelld ja as-
tianpesuaineella. Voit pestd ritilat myos

astianpesukoneessa. Kuivaa ritilat huolel-
lisesti.

Kuivain

Sahkoiskun valttamiseksi alé puhdista lai-
tetta vedelld. Voit pyyhkid mahdolliset
elintarvikejadmat pois pehmedlld harjalla.
ALA UPOTA LAITETTA VETEEN!

Kayttopaikka

Valitse laitteen kayttdpaikka huolellisesti
alustamateriaalin ja ilmanvaihdon mukai-
sesti.

Laitteen Iahelld ei saa olla mitaan helpos-
ti syttyvid materiaaleja, kuten verhot, ja

kayttodalustan pitaa olla ldmpdd kestava.

Esimerkiksi keittion tukeva tydtaso sovel-
tuu tahan tarkoitukseen, kunhan paikka ei
ole liian Iahelld ldGmmaonlahteitd, kuten vuni
tai hella, eik& altistu suoralle auringonva-
lolle.

Varmista, ettd laitteen ymparillad on vahin-
taan 15 cm tyhjaad tilaa, mieluiten enem-
mdan, jotta laitteen ilmanvaihto on riittava.
Laitteen ilmanotto- tai ilmanpoistoaukko-
ja ei saa missddn tapauksessa peittad tai
tukkia.

Ensimmadinen kdyttokerta

Kun laite kdynnistetddn ensimmaistd ker-
taa, saattaa siita erittyd epamiellyttavaad
hajua. Tadma& on aivan normaalia. Jotta ky-
seinen haju ei vdlittyisi kuivattaviin elin-
tarvikkeisiin, aseta ritilat laitteen sisdlle ja
kaynnistd laite tdssad kayttdohjeessa mai-
nittujen ohjeiden mukaisesti 30 minuutik-
si. Téma alkukuumennus tulee suorittaa
ainoastaan kerran, ensimmdisen kdayn-
nistyksen yhteydessd. Varmista laitteen
ja ympdariston riittava ilmanvaihto tdman
toimenpiteen ajan. Kun haju on havinnyt
kokonaan, sammuta laite, irrota séhkopis-
toke pistorasiasta, huuhtele ritilat vedella
ja kuivaa huolellisesti.



Laitteen osat
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Ohjauspaneeli

1000 © @

Ohjauspaneeli

Kulvaimen kaappi

Kuivaimen ritilat (10 kpl)
Kuivaimen ovi

Naytto

©-painike (-30 minuuttia tai -5 °C)
@-painike (+30 minuuttia tai +5 °C)
TIME/TEMP-painike
START/STOP-painike
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Kaytto
HUOM.

Noudata ylla olevia kayttoonotto-ohjeita
ennen ensimmaista kayttokertaa.

1.

Valmistele kuivatettavat ainekset en-
nen laitteen kdynnistédmistd. Poista
ylimadrdinen neste aineksista esimer-
kiksi painamalla niitd kevyesti talous-
paperilla tai puhtaalla pyyhkeelld. Loy-
dat lisavinkkejd ainesten valmisteluun
mydhemmin tastd ohjeesta.

. Levitd ainekset ritildille. Varmista, et-

teivat ainekset ole kiinni toisissaan,
vaan ettd niiden valissd on riittavasti
tilaa.

. Aseta taytetyt ritilat kuivuriin ja sulje

kuivurin ovi.

Kytke laitteen sdhkopistoke pisto-
rasiaan. Laitteesta kuuluu dadnimerkki,
TIME/TEMP-painikkeeseen syttyy valo
ja naytolle ilmestyy "0000”.

. Paina TIME/TEMP-painiketta. Naytolla

ndakyy oletuslampodtila *70 °C”. Naytol-
& nakyva lampotila sekd paneelin ®- ja
©-painikkeet alkavat vilkkua. Voit nyt
saataa lampdtilaa valilla 35-75 °C @- ja
©-painikkeilla. Jokainen painallus liséd
tai vahentad 5 °C. Arvoja voi selata no-
peasti painamalla haluttua sadatdpaini-
ketta pitkaan. Voit myods valita pelkan
tuulettimen selaamalla ©-painiketta,
kunnes sana "FAN” ilmestyy naytol-
le. Saddetty lampdtila tallentuu auto-
maattisesti, kun @- ja @-painikkeet lo-
pettavat vilkkumisen.

Paina TIME/TEMP-painiketta kahdesti.
Naytolla nakyy nyt oletuskesto "10:00”.
Naytolld nakyva kesto sekd paneelin
®- ja ©-painikkeet alkavat vilkkua. Voit
nyt saatada kuivausaikaa valilla 0:30-

10.

n.

12.

. Kaynnista

. Tarkista

24:00 @- ja O-painikkeilla. Jokainen
painallus lisdd tai vahentdd 30 minuut-
tia. Arvoja voi selata nopeasti paina-
malla haluttua saatdpainiketta pitkaan.
Saddetty kesto tallentuu automaatti-
sesti, kun ®@-ja @-painikkeet lopettavat
vilkkumisen.

. Ihanteellinen kuivausaika madraytyy il-

mankosteuden ja ainesten kosteuden,
kaytettavan lampdtilan ja  ainesten
koon mukaan. Loydat lisavinkkejd eri
ainesten kuivattamiseen tastd ohjees-
ta.

laite START/STOP-painik-
keella. Moottorija tuuletin kdynnistyvat
ensin ja lédmpodvastus 5 sekuntia niiden
jalkeen. Valitsemasi [édmpdtila ja kesto
nakyvat naytolld vuorotellen ja ajastin
alkaa kayda.

kuivauksen tila vahintadn
tunnin valein. Voit tarvittaessa sadtad
kuivauksen ladmpdtilaa ja kestoa myds
kuivauksen aikana painamalla TIME/
TEMP-painiketta ja saatéamalléd arvoja
kuten aiemminkin. Ensimmdinen TIME/
TEMP-painikkeen painallus saatad [am-
potilaa ja toinen kestoa.

Voit tarvittaessa pysayttad kuivauksen
START/STOP-painiketta painamalla,
jolloin kaikki laitteen toiminnot (mybs
ajastin) pysahtyvat. Jatka kuivattamis-
ta painamalla START/STOP-painiketta
uvudestaan.

Kun ajastettu aika on kulunut, ndkyy
naytollad "END” ja laite piippaa viides-
ti. Ldmpovastus lopettaa ensin toimin-
tansa ja tuuletin pysahtyy 10 sekunnin
kuluttua kuivausajan padttymisesta.

Irrota sdhkopistoke pistorasiasta kay-
ton jalkeen.



Elintarvikkeiden valmistelu kuivattamista

varten

Kuoria vai eik6 kuoria?

Hedelmien kuoret sisdaltavat yleensd run-
saasti ravintoaineita. Nain ollen on yleensa
parempi olla kuorimatta hedelmid, jos tar-
koitus on sy6dd niitd esim. valipalana. Toi-
saalta esimerkiksi omenat tai tomaatit on
yleensd syytd kuoria ennen kuivattamista.
Nyrkkisaantond hedelmat tai vihannekset,
jotka yleensd kuoritaan raakana, kannat-
taa kuoria myds ennen kuivattamista.

Leikkaa oikein

Yksi  tarkeimmistd tekijoista kuivatta-
misesta on hedelmien tai vihannesten
leikkaaminen. Leikkaa hedelmdat saman-
paksuisiksi siivuiksi, jotta ne kuivuvat ta-
saisesti. Paksut siivut kuivuvat hitaammin
kuin ohuet. Ei ole sindns& valid miten pak-
suja siivuja leikkaat, kunhan ne ovat tasa-
paksuja.

Kuori suojaa hedelmidja vihanneksia, mut-
ta saattaa hidastaa tai estdad kuivauspro-
sessia. Kuivausprosessin aikana kosteus

poistuu parhaiten leikatusta tai revitysta
pinnasta eli ei siis kuoren [&pi. N&in ollen
mitd isompi leikkausalue, sitd nopeammin
ja paremmin ruoka kuivuu.

Ohuet vihannekset, kuten vihredt pavut,
parsa ja raparperi, kannattaakin siis hal-
kaista pitkittdissuunnassa tai leikata viis-
toiksi, pitkiksi siivuiksi, jotta leikkuupin-
nasta tulee mahdollisimman suuri.

Hedelmdat kannattaa leikata ytimen 1&pi, ei
pitkittdissuunnassa. Pyri aina leikkaamaan
ohuita, litteita viipaleita.

Parsakaalin varsi kannattaa halkaista tai
paloitella (varren paksuuden mukaan).
Pienet hedelmat tai marjat, esim. mansi-
kat, kannattaa halkaista ja tarvittaessa
kuoria.

Kuivausritiloiden tayttaminen

Voit ritilditd tayttdessasi kayttad melkein
koko ritilan pinta-alaa. Pidd kuitenkin huo-
li, ettajatat riittavasti valia ainesten valille
ilmanvaihtoa varten.

Pyri tayttédmaan ritildt mahdollisimman
hyvin. Kun halutaan kuivata banaanin ja
ananaksen viipaleita, jotka ovat erityisen
kosteita, voi olla jarkevad asetella palat
valjemmin. Jos ainekset ovat kuivattami-
sen jalkeenkin turhan kosteat, johtuu se
yleensd siitd, ettd ne ovat kerdnneet mui-
den hedelmien kosteuden itseensa.

Kuivattaminen poistaa nesteen elintarvik-
keista, jolloin ne myds pienenevat. Tdma
saattaa johtaa siihen, ettd pienimmat
palat putoavat ritildn 1dpi kuivuessaan.
Valttadksesi taman etenkin pienid paloja
kuivatessa aseta palojen alle lampdad sie-
tavad myrkytéontd elinatarvikeharsoa tai
leivinpaperia.

Pieniksi leikattuja paloja kannattanee siir-
relld pariinkin otteeseen kuivauksen ai-
kana, jotta kaikki palat kuivuvat samaan
tahtiin. Muista aina kuitenkin sammuttaa
laitteen virta ja irrottaa sdhkdpistoke pis-
torasiasta, ennen kuin avaat luukun.



Nesteen tippumisen valttaminen

Tietyt ruoat, kuten erittain kypsat tomaa-
tit sekd sitrushedelmat, sisaltavat runsaas-
ti nestettd, joka saattaa valua kuivauksen
aikana. Jos liian paljon nestettd kertyy
laitteen pohjalle kuivauksen aikana, laite
saattaa vahingoittua. Lisdksi tippuva nes-
te voi vaikuttaa muiden kuivattavien ai-
nesten makuun. Jotta turhan paljon nes-
tettd ei tippuisi kuivauksen aikana toimi
seuraavasti:

* Aseta ruokapalat ritildille ja tarisyta ri-
tiloita hivkan esim. kuivan liinan tai as-
tianpesualtaan padllg, jotta ylimaarai-

nen neste tippuisi pois.

* Pyyhi vield kuivattavat ainekset esi-
merkiksi talouspaperilla ennen kuin
asetat ritilan laitteeseen.

Tarkista ruoka saanndllisesti kuivauksen
aikana. Mikdali havaitset, ettd laitteen poh-
jalle on alkanut kertyd nestettd, sammu-
ta laite, irrota sahkodjohto pistokkeesta ja
pyyhi pohja kuivaksi ennen laitteen uu-
delleen kaynnistamista. Al aseta helposti
syttyvié papereita laitteen pohjalle.

Miten kauvuan ruoan kuivattaminen kestaa?

Kuivauksen kesto vaihtelee monen tekijan
mukaan, kuten:

* ruoan kosteuden ja tiheyden
* viipaleiden paksuuden tai koon

* kuinka kosteassa ja l&dmpimdassd ympda-
ristossad laitetta kaytetaan.

Myods valitsemasi ainekset vaikuttavat.
Ruoan kypsyys, mistd se on perdisin, mi-
ten se on sdilytetty sekd muut tekijat vai-
kuttavat myds siihen, miten kauan kuivaus
kestdd. Parhaiten kuivausajan oppii arvioi-
maan kokeilemalla sekd kuivurin ahkeralla
kaytolla.

Asiaa voi ajatella ngin: Tomaatit ovat yleen-
sd aika mehevid. Koska ne ovat niin kos-
teita, niiden kuivattaminen kest&dd pidem-

pddn kuin monen muun ruoan. Toisaalta
taas kaali, jonka kosteustaso on suhteelli-
sen pieni, kuivuu melko paljon nopeammin.
Samasta syystda sitrushedelmat kuivuvat
hitaammin kuin esimerkiksi omenat.

Miten sitten tiedd&t kuinka kauan kuivat-
taminen kestdd?  Yksinkertaisimmilloan
saat vastauksen tarkkailemalla kuivaus-
prosessia sddnndllisesti. Tarkista kuivauk-
sen tila aina vahintddn tunnin vdlein.

Kannattaa kuitenkin muistaa, ettd on pa-
rempi kuivattaa ruokia lilan paljon kuin
jattad niita kosteiksi. Yleisesti ottaen ruoka
pilaantuu mitd pidempddn sitd sailytetadn.
Jos ruoka on liian kuiva, sitd voi kuitenkin
kayttad esimerkiksi keitoissa tai leivonnai-
sissa.



Kuivatun ruoan sailyttaminen

Yleisia sdilytysvinkkeja:

* Anna ruoan jGdhtyd ennen sen sailo-
mista.

e L&dmpd ja valo pilaavat ruoan. Sailyta
ruoka kuivassa, viiledssd ja pimedssd
tilassa.

e Poista mahdollisimman paljon ilmaao
pakkauksesta ja sulje pakkaus tiiviisti.

* |hanteellinen sailytyslompotila kuiva-
tulle ruoalle on alle 15 °C.

o Ala sailyta ruokaa metalliastiassa.

o Valta kayttamasta astioita, jotka eivat
ole ilmatiiviita.

* Tarkista kuivattamasi ruoka seuraa-
vien viikkojen ajan. Jos muuten tiiviin
oakkauksen tal astian sisdlle on kerty-
nyt kosteutta, saattaa se olla merkki,
ettd kuivausprosessi el ole onnistunut
taydellisesti. Harkitse ruoan kuivatta-
mista pidempddn seuraavalla kerralla.

» Kuivattuja hedelmid tai vihanneksia ei
tule sailyttad yli vuoden ajan.

Sadilytystilat:

Kuivatut tuotteet tulee sdilyttad kuivassa,
pimedssd ja viiledssa tilassa. Ald siis jata
tuotteita ikkunan viereen, silld auringon-

valo saattaa pilata tuotteet hyvin nopeas-
ti.

Tekniset tiedot

Merkki ja malli Strome KYS-310A

Jannite 230 V 50-60 Hz
Teho 1000 W
Lampotila-ala 35-75 °C

Ritilat ruostumaton terdas

Laitteen koko

430 x 540 x 420 mm

e Kuivata satosi kesdllg tai kun se on

kypsimmillaan.

* Kulvattua lihaa, kalaa, riistaa tal siipi-
karjaa el saa sailyttaa yli kolme kuu-
kautta, jos niita sailytetadn jGakaapissa.
Pakastettuna niitd voi syodd jopa vuo-
den kuivattamisen jdlkeen.

e Tyhjidtiivistys pidentad sdailytysaikaa
jopa usealla kuukaudella, mikali ruoka
on kd&sitelty oikein ja kuivatettu taysin.

Sailéntaastiat:

Mik& tahansa puhdas, ilmatiivis ja koste-
ustiivis astia kelpaa sdilyttémiseen. Laa-
dukkaat uvudelleensuljettavat muovipus-
sit ovat oiva valinta. Taytd jokainen pussi
mahdollisimman tayteen ja purista ilma
ulos. Myos erilaiset tiiviskantiset muovi-
tai lasipurkit toimivat varsin hyvin. Al
sailyta kuivattujo tuotteita paperipussissa
tal muissa astioissa, jotka eivat ole tiiviita.

Sdilymisaika:

Kulvattuja hedelmid tai vihanneksia el saa
sailyttad yli vuoden verran. Lihatuotteet
sdilyvat korkeintaan kuukauden tai kaksi.
Al& sys pilaantunutta tai homeista ruokaa.



Viktiga sakerhetsanvisningar

BEKANTA DIG MED DESSA BRUKS-
OCH SAKERHETSANVISNINGAR

INNAN DU ANVANDER ENHETEN.

FORVARA INSTRUKTIONERNA FOR
KOMMANDE BEHOV.

* VARNING! Enhetens ytor blir varm vid
anvandning. Enheten mdste stdllas pé
en stadig, plan och varmetdlig yta fore
anvandning. Placera inte enheten over
eller nara heta ytor (sdsom kokplattor)
eller ppna gaslégor.

* Anvand alltid grytvantar nér du hante-
rar galler som har varit i het tork eller
nar du skjuter in mat i den heta torken.

* Undvik kontakt med rérliga delar och
se till att hander, har, klader samt spa-
dar och andra verktyg inte vidrér dem
vid bruk.

* Tdack aldrig enheten och blockera inte
heller luftintagen eller utbldsningshd-
len.

+ Utsatt inte vid ndgon omsténdighet
elsladden, stickkontakten eller enhe-
tens bas for vatten eller andra vatskor.
Vidrér inte enheten eller dess delar
med fuktiga hander, med undantag av
gallren d& du diskar dem. Tvatta inte
enhetens bas i en diskmaskin.

* Ld&dmna inte produkten utan tillsyn un-
der anvandning.

*+ Koppla loss stickkontakten fréan vagg-
uttaget efter anvandning samt dé& du
rengor enheten.

* Dra inte i anslutningssladden for att
koppla bort produkten frén eluttaget.
Ta alltid tag i stickkontakten.

e Hall barn och husdjur pd& avstdnd frén
enheten.

* Denna apparat kan anvdndas av barn
dver & &r och personer med nedsatta
fysiska, sensoriska eller mentala for-
mdgor eller bristande erfarenhet och
kunskap om de hélls under uppsyn eller
har getts instruktioner angdende saker

anvaéndning av apparaten och forstdr
de involverade farorna. Barn fér inte
leka med apparaten. Rengdring och
underhdll f&r inte utfoéras av barn utan

uppsyn.

Kontrollera att produktens mdarkdata
dverensstammer med din stromkalla.

Kontrollera enheten och elsladden re-
gelbundet f6r skador.

Anvand inte enheten om dess elsladd
eller stickkontakt har skadats. Om en-
heten inte fungerar som vantat eller
om den har tagit skada, forsék inte re-
parera den sjdlv utan leverera den till
din &terforsdljare eller en servicefirma
for reparation eller byte.

Anvand endast tillverkarens egnaq,
godkdanda reservdelar. Garantin tacker
inte skador som uppkommit som foljd
av att fel reservdelar har anvants.

Placera elsladden s& att det inte gér att
snubbla pd den. Se till att inte elslad-
den hdanger &ver bordskanten. Hall
elsladden borta frédn varmekallor och
Sppen eld.

Denna enhet ar dmnad fér anvdndning
i privata hushdll eller i hushdllsliknande
miljoer sGsom kontor och andra kom-
mersiella miljder, bondgdrdar, av gds-
ter pd hotell, motell och andra typer av
inkvarteringsmiljoer samt pensionat
och liknande miljoer.

Enheten f&r endast anvdandas vid till-
redning av livsmedel inomhus. Enheten
far inte anvandas utomhus.

Enheten &r inte avsedd for att drivas
av en extern timer eller fjarrkontroll.

Placera inte enheten, dess elsladd, gal-
ler eller andra delar pé eller i ndrheten
av en gas- eller elspis eller i ndrheten
av dessa.

Stang av enheten genom att trycka pé
stromknappen. Koppla ddarefter loss
elsladden frdn vagguttaget.

VARNING! Stall inte enheten pd& en
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handduk eller matta. Detta kan for-
hindra luftcirkulationen och leda till
brandrisk.

e Ldmna alltid minst 15 cm utrymme runt
enheten for att sakra tillracklig luftcir-
kulation.

e Anvand inte enheten i narheten av |&t-
tantandliga eller explosiva tryckgas-
flaskor.

« Koppla alltid loss stickkontakten fréan
vagguttaget och &t apparaten kylas
ner ordentligt innan du rengdr den.
For att undvika elektriska stdétar ren-
gor inte enheten med vatten. Doppa

inte enheten i vatten. Anvand inte star-
ka eller slipande rengdéringsmedel. En-
hetens ytor kan torkas av med en |att
fuktad trasa.

e Gallren kan diskas for hand med varmt
vatten och diskmedel eller i en diskma-
skin.

* Rengdr och torka enhetens delar innan
du placerar livsmedel i enheten.

e Enheten bér anvdndas pd ETT VARME-
TALIGT UNDERLAG ELLER BORD som
ar stabilt och tillrackligt starkt for att
bdara apparaten.

Skotsel och ibruktagning

AVARNING!

Innan du rengér enheten eller utfér nagot
som helst serviceingrepp, se till att enhe-
ten ar avstangd, den har svalnat och att
dess stickkontakt har kopplats loss fran
vdagguttaget.

Innan du férsta gédngen anvdnder enheten
bdr enhetens galler och inre ytor rengé-
ras.

Galler

Diska gallren for hand med varmt vatten
och diskmedel. Du kan &ven maskintvatta
gallren. Torka gallren ordentligt.

Tork

For att undvika elektriska stdétar rengor
inte enheten med vatten. Du kan ta bort
eventuella rester med en mjuk borste.
DOPPA INTE ENHETEN | VATTEN!

Anvdndningsstadlle

Valj stallet som enheten anvands p& om-
sorgsfullt enligt underlagets material och
luftcirkulationen.

Se till att inga lattantandliga material, som
t.ex. gardiner, finns i ndrheten av enheten,

och att underlaget tal varme.

T.ex. kdkets stadiga arbetsyta passar bra
for detta andamadlet, bara stallet inte ar
for ndra varmekdllor, som en ugn eller
spis, och inte utsatts for direkt solljus.

Se till att det finns minst 15 cm tomt ut-
rgmme runt enheten, helst mera, for att
forsakra tillracklig luftcirkulation. Enhe-
tens luftintag eller -uttag f&r under inga
omstandigheter tackas eller blockeras.

Forsta anvdandningen

Nd&r enheten satts pd for forsta gdngen
kan den avge en otrevlig lukt. Detta ar helt
normalt. F&r att undvika att lukten fastnar
i de livsmedel som torkas, ldgg gallren |
enheten, starta enheten enligt instruk-
tionerna i denna bruksanvisning och &t
den vara igdng i 30 minuter. Denna forsta
uppvarmning behdéver du utféra endast
en gdng, i samband med férsta anvand-
ningsgdngen. Sdkerstall att luft kan cirku-
lera vid apparaten under detta ingrepp.
Efter lukten har férsvunnit helt stédng av
enheten, koppla loss stickkontakten frdn
vagqguttaget, skolj gallren med vatten och
torka ordentligt.



Enhetens delar

MANNRNNN.-.

Kontrollpanel

1000 - @

Kontrollpanel

Enhetens skép

Enhetens galler (10 st.)

Enhetens dorr

Skarm

©-knapp (-30 minuter eller -5 °C)
@ -knapp (+30 minuter eller +5 °C)
TIME/TEMP-knapp
START/STOP-knapp

O00PO0O0DO0Q
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Anvandning
OBS.

Folj instruktionerna for ibruktagning ovan
fore du anvdnder enheten.

1.

. Tryck pé

Forbered de livsmedel som du vill tor-
ka i forhand. Avlagsna overlopps vats-
ka frén ingredienserna, t.ex. genom att
latt trycka pd dem med hushdllspapper
eller en ren duk. Du finner mera tips
om férberedning av ingredienserna
senare i denna bruksanvisning.

. Lédgg ingredienserna pd gallren. Se till

att ingredienserna inte vidrér varann,
utan att det finns tillrackligt utrymme
mellan matbitarna.

Ladgg gallren i torken och stang dorren.

. Satt stickkontakten i vagguttaget. En

ljudsignal hors, TIME/TEMP-knappen
tands och "0000” visas pd& skarmen.

. Tryck p&d TIME/TEMP-knappen. Den for-

valda temperaturen 770 °C” visas pd
skarmen. Temperaturen pd& skarmen
samt @- och © -knapparna pd panelen
boérjar blinka. Du kan nu justera tempe-
raturen med @- och ©-knapparna mel-
lan 35-75 °C. Varje knapptryck 6kar el-
ler minskar 5 °C. Du kan bladdra mellan
vardena genom att trycka lange pé en
justeringsknapp. Du kan ocksd vdlja att
slé endast flakten p&d genom att bladd-
ra med ©-knappen tills "TFAN” visas pd
skarmen. Den valda instaliningen lag-
ras automatiskt nar @®- och ©-knap-
parna slutar blinka.

TIME/TEMP-knappen tvé
gdnger. Den forvalda langden "10:00”
visas pd& skarmen. Langden pd skarmen
samt @- och © -knapparna pd panelen
boérjar blinka. Du kan nu justera tork-
ningstiden med ®- och ©-knapparna
mellan 0:30-24:00. Varje knapptryck
okar eller minskar 30 minuter. Du kan
bldddra mellan vdrdena genom att

10.

n.

12.

. Starta

. Inspektera

trycka lange pd en justeringsknapp.
Den valda instdllningen lagras automa-
tiskt nar @- och ©®-knapparna slutar
blinka.

. Den ideala torkningstiden bestdms en-

ligt luftfuktigheten och matens fuktig-
het, temperaturen som anvands samt
matbitarnas storlek. Du finner mera
tips om torkning av olika ingredienser |
denna bruksanvisning.

enheten med START/
STOP-knappen. Motor och flékt startar
forst och varmeelement 5 sekunder ef-
ter dem. Temperaturen och ldngden
som valts visas vaxelvis p& skarmen
och timer borjar rakna ned.

torkningsrocessen minst
varje timme. Torkningstemperaturen
och lédngden kan dven justeras un-
der drift genom att trycka pd& TIME/
TEMP-knappen och justera vardena pé
samma satt som tidigare. Den foérsta
trycken p& TIME/TEMP-knappen juste-
rar temperaturen och den andra ladng-
den.

Om du vill kan du stoppa torkning-
en genom att trycka pd& START/
STOP-knappen. D& stoppar alla enhe-
tens funktioner (aGven timern). Du kan
fortsatta torkningen genom att trycka
p& START/STOP-knappen igen.

N&r den instdllda tiden ar slut visas
"END” p& skdrmen och enheten piper
fem gdnger. Varmeelementen stoppar
och 10 sekunder efterdt stoppar ockséd
flakten.

Koppla loss stickkontakten fréan vagg-
uttaget efter anvandning.



Forberedning av livsmedel for torkning

Med eller utan skal?

Fruktskal innehdller ofta rikliga mdangder
naringsdmnen. Darfor ar det battre att 1&ta
bli att skala frukter om det ar meningen
att dta dem som mellanmal eller tilltugg. A
andra sidan dr det skdligt att skala dpplen
och tomater fére torkning. Som tumregel
l6nar det sig att skala sddana frukter och
gronsaker som normalt skalas innan de
anvands farska, dven dé& de ska torkas.

Skar ratt

En av de viktigaste faktorerna ndr du tor-
kar livsmedel ar sattet du skar frukt eller
gronsaker. Skiva frukterna jamnt, s& att
alla skivor torkar lika snabbt och jémnt.
Tjocka skivor torkar Idngsammare éan tun-
na skivor. Det spelar i princip ingen roll
hur tjocka skivor du skar, s& lange de ar
jémntjocka.

Skalet skyddar frukter och gronsaker,
men kan forladnga eller féorhindra tork-

ningsprocessen. Under torkningsproces-
sen avlagsnas vdatskan bdst genom en
skuren eller riven yta, d.v.s. inte genom
skalet. Ju stdrre snittyta, desto snabbare
och bdattre torkar maten.

Darfoér ar det en god idé att halvera tunna
gronsaker, som t.ex. gréna boénor, sparris
och rabarber, i den ldngsgd&ende riktning-
en, eller skdra i diagonala, ldnga skivor,
for att utsatta stérsta mojliga yta av gréon-
sakens inre.

Frukter ska skdaras genom kdarnan, inte
ldngs med. Strava alltid efter att skara
tunna, flata skivor.

Broccolistjalkar bdér alltid halveras eller
delas upp, beroende pd stjalkens tjocklek.
Smad frukter eller bar, t.ex.jordgubbar, bor
halveras och eventuellt skalas.

Pafyllning av torkargallren

N&r du placerar maten pd& gallren, kan du
anvanda ndastan hela gallrets yta. Ldmna
dock lite utrymme mellan matbitarna sé
att luften kommer &t att cirkulera.

Strava till att lagga s& mycket mat pé& var-
je galler som mojligt. Nar du vill torka ski-
vor av banan eller ananas, som ar sarskilt
fuktiga, kan det vara en god idé att pla-
cera bitarna med stérre mellanrum. Om
bitarna ar onoddigt fuktiga dnnu efter tork-
ning, kan det bero pd& att bitarna har an-
samlat fukt frédn narliggande bitar.

Torkning avlagsnar vatska frédn maten och
dven minskar matens storlek. Detta kan

leda till att de minsta bitarna faller ge-
nom hdlen i brickorna an efter att bitarna
krymper. For att undvika detta, sarskilt dé
du torkar smé bitar, kan du ldgga ostduk
som tal varme och inte innehdller giftiga
&dmnen under bitarna. Du kan dven anvan-
da bakplétspapper.

Smadskurna bitar kan flyttas pd ett par
gdnger under torkningen for att garante-
ra att de torkar i samma takt. Kom dock
alltid ihdg att stanga av stromtillforseln till
enheten och koppla loss stickkontakten
frdn vagguttaget innan du déppnar enhe-
tens dorr.
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Undvik vatskelackage

Vissaingredienser, som t.ex. mycket mog-
na tomater samt citrusfrukter, innehdller
rikliga mangder vatska som kan droppa
av under torkningen. Om det ansamlas
for mycket vatska pd botten av enheten
vid torkning, kan enheten ta skada. Dar-
till kan vatska som faller fradn matbitar ge
smak &t de bitar som vatskan faller pd. For
att undvika att alltfér mycket vatska faller
under torkningen kan du géra sé har:

* Lagg matbitarna pd brickan och skaka
brickan ovanfér en torr duk for att ska-

ka bort dverlopps vatska.

e Torka dnnu matbitarna med t.ex. hus-
héllspapper innan du lagget brickorna
i enheten.

Kontrollera maten regelbundet under
torkningen. Om du ser att det ansamlas
vatska pdenhetens botten, stdng av enhe-
ten, koppla loss stickkontakten fréan vagg-
uttaget och torka av botten innan du &ter
startar enheten. Ladgg inte lattantandligt
papper p& enhetens botten.

Hur lange tar det att torka maten?

Torkningens l6ptid beror pd flera faktorer,
sésom:

« matens fuktighet och mellanstédndet

mellan matbitarna
* bitarnas tjocklek eller storlek
* rumstemperaturen och luftfuktigheten.

Aven maten som ska torkas inverkar pé
torkningstiden. Matens d&lder, platsen dar
den har odlats, férvaringssattet samt an-
dra faktorer inverkar direkt p& tiden det
tar att torka maten. Ju mera erfarenhet du
samlar om torkning av mat, desto bdattre
kan du sjalv uppskatta tidskravet for tork-
ning av olika matprodukter.

Ett bra exempel: Tomater &r oftast ganska
saftiga. Deras héga vatskegrad garanterar

att torkningen tar léngre édn mdnga andra
matsorter. Daremot torkar kal, som inte ar
s& fuktig, mycket snabbare. Av samma or-
sak torkar citrusfrukter ldngsammare an
t.ex. dpplen.

Hur vet du hur lange det tar tills torkning-
en ar slutford? Enklast f&r du svaret genom
att regelbundet inspektera torkningspro-
cessen. Kontrollera torkningen minst varje
timme.

Det I6nar sig dock att ha i minnet att det
ar battre att torka maten f6r mycket an att
ldmna den for fuktig. Allmant sett far mat
illa d& den forvaras. Om maten blir mycket
torr, kan den &dnd& anvdndas t.ex. i soppor
och bakelser.



Forvaring av torkad mat

Allmanna forvaringstips:

L&t maten svalna innan du légger den
| forvar.

* Vdarme och ljus fordarvar maten. Forva-
ra maten pd ett torrt, svalt och morkt
stalle.

* Avladgsna s& mycket luft som mojligt ur
forpackningen och stang forpackning-
en tatt.

* Den idealiska forvaringstemperaturen
for torkad mat ar under 15°C.

e Forvarainte mat i ett metallkarl.

e Undvik att anvanda karl som inte &or
lufttata.

* Kontrollera din torkade mat under de
veckor som foljer torkningen. Om det
ansamlas fukt inuti ett annars lufttatt
karl, kan det vara ett tecken pd att
torkningsprocessen inte har lyckats
fullstandigt. Overvag att torka maten
en langre tid nasta géng.

e Torkad frukt och gronsaker f&r inte

Forvaringsutrymme:

Torkade produkter ska forvarasi ett torrt,
morkt och svalt utrymme. Ldmna inte
produkten bredvid ett fonster, eftersom
solljus kan forstora produkten mycket
snabbt.

Teknisk information

Marke och modell Strome KYS-310A
Spdnning 230 V 50-60 Hz
Effekt 1000 W

Temperaturomrade 35-75 °C
Gallren rostfritt stdl
Apparatens storlek 430 x 540 x 420 mm

forvaras i dver ett dr.

e Torka din skoérd pd sommaren eller dé
den &r som mognast.

e Torkat kott, fisk, vilt eller fjaderfa fér
inte forvaras i dver tre mdnader om
det forvaras i ett kylskdp. Djupfryst
kott kan dtas upp till ett &r efter att det
har torkats.

* Vakuumforpackning forlanger forva-
ringstiden med upp till flera ménader,
om maten har férberetts ratt och tor-
kats fullstandigt.

Forvaringskarl:

Vilket som helst rent, lufttatt och fukttatt
karl passar for forvaring. Aterforsiutbara
polastpdsar av hog kvalitet ar ett utmarkt
val. Fyll varje plastpdse s& mycket det gdr
och pressa ut all luft. Aven olika plast- eller
glaskarl med tata lock duger val. Forvara
inte torkade produkter i en papperspdse
eller annat karl som inte ar lufttatt.

Forvaringstid:

Torkad frukt och gronsaker fér inte for-
varas over ett ar. Kottprodukter kan for-
varas i hégst en manad eller tvé. At inte
fordarvad eller moéglig mat.
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